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Dieser Wein entstammt aus den verschiedenen Terroirs der "Coétes du Rhéne

Villages" Herkunftsbezeichnung und ist eine der authentischsten Darstellungen des
siidlichen Rhone Tals.

VORSTELLUNG
Dieser Wein wird durch die Familie Perrin angebaut und produziert, mit den gleichen
Anbaumethoden und der gleichen Technik wie auf Chateau de Beaucastel.

DER JAHRGANG

Mit dem 2021er Jahrgang zeichnet sich ein frischerer Jahrgang ab, der denen dhnelt, die wir
in den 1980er/1990er Jahren hatten. Es ist auch ein Jahr, das von der Arbeit im Weinberg
gepragt war, denn die von Winzern und Mitarbeitern ergriffenen MaBnahmen trugen
entscheidend zur Qualitdt dieses Jahrgangs bei. Das von Wetterunbilden gekennzeichnete
Jahr - allem voran das Frostereignis im April und die Regenfille, die die Weinlese
unterbrochen haben - verlangte in der Tat zu jeder Zeit einen groBen Einsatz unserer
Mitarbeiter in den Weinbergen. Thre Aufmerksamkeit und ihr Engagement trugen Friichte:
Es kiindigt sich nun ein vielversprechender, herrlich ausgewogener Jahrgang an, gepragt von
groBer Frische.

LAGE
Nur 20% der Weinberge der Cotes-du-Rhone darf die Bezeichnung ‘Villages’ nach ‘Cotes-du-
Rhone’ tragen. Dies ist nur den besten Weinbergen vorbehalten.

REIFE

Der optimale Lesezeitpunkt wurde bestimmt, indem die Reifegrade kontrolliert und die
Trauben probiert wurden. Nach Ankunft des Leseguts im Keller wurden die Trauben sortiert
und entrappt. Die Garung fand in thermoregulierten Edelstahltanks von 150 hl bis 190 hl
Fassungsvermogen statt. Die Extraktion erfolgte durch vorsichtiges Uberpumpen, je
nachdem was die Verkostung ergab. Nach dem Abstich und der malolaktischen Girung
wurden die Weine teilweise in Fuder-Fésser, in Barriques und in Edelstahltanks gefiillt, wo
sie ein Jahr lang reiften.

REBSORTEN
Grenache, Syrah

VERKOSTUNG

Schone, intensive, granatrote Farbe mit leuchtenden Reflexen. In der Nase ist der Wein
ausgesprochen verfithrerisch mit Noten von schwarzer Kirsche und weiflem Pfeffer, die sich
behutsam mit leicht rauchigen Noten mischen. Diese Komplexitit setzt sich am Gaumen mit
groBer Eleganz dank feiner und seidiger Tannine fort, die diesen kraftigen, gut strukturierten
Wein mit seinen fiir den Syrah typischen, opulenten Aromen von schwarzen Friichten und
Gewiirzen ausbalancieren. Der lang anhaltende Abgang ist sehr finessenreich mit einem
Hauch von Gewlirzen.



http://www.tcpdf.org
www.familleperrin.com
https://facebook.com/beaucastel
https://youtube.com/user/familleperrin
https://twitter.com/#!/beaucastel
https://vincod.com/91AKHD

