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CHATEAU DE BEAUCASTEL

Chateau de Beaucastel Chateauneuf-du-Pape Rouge 2017

PRESENTATION

Le Chateau de Beaucastel est depuis longtemps considéré comme I'un des plus grands vins de France et
est unanimement réputé a la fois pour son équilibre, son élégance et sa capacité au vieillissement.
Beaucastel dispose d'un terroir extraordinaire a la pointe Nord de I'appellation Chateauneuf-du-Pape, trés
exposée au Mistral. Les treize cépages de I'appellation y sont cultivés biologiquement depuis les années
60.

LE MILLESIME

L'année 2017 restera I'année de tous les records : année la plus séche depuis 30 ans, travaux viticoles trés
peu interventionnistes, conditions de vendange optimales, quantité trés réduite en raison des aléas
climatiques et vins au potentiel trés riche.

SITUATION
Chateauneuf-du-Pape, entre Orange et Avignon, le Chateau de Beaucastel rouge est un vignoble de 70
hectares.

TERROIR

Le Chateau de Beaucastel dispose d'environ 110 hectares d'un seul tenant au Nord de I'appellation. Le
terroir est l'archétype des grands terroirs de Chateauneuf: galets roulés en surface, argiles, sables et
calcaire en profondeur. Les vignes sont agées et la culture biologique pratiquée depuis plus de 50 ans a
permis a leurs racines de plonger en profondeur.

Beaucastel cultive les treize cépages autorisés par |'appellation Chateauneuf-du-Pape.

ELEVAGE

Chaque cépage est ramassé séparément a la main. La vinification se fait en cuve tronconique bois pour les
cépages réducteurs (syrah, mourvedre) et en cuve traditionnelle en béton et grés émaillé pour les cépages
oxydatifs (tous les autres). A lissue des fermentations malo-lactiques, la famille Perrin procéde a
I'assemblage des différents cépages, puis le vin va vieillir en foudres de chéne pendant un an avant sa
mise.

CEPAGES
Grenache 30%, Mourvedre 30%, Syrah 15%, Counoise 10%, Vaccarése, Terret Noir, Muscardin, Clairette,
Picpoul, Picardan, Bourboulenc, Roussanne 10%, Cinsault 5%

SERVICE
Autour de 15°C. Si possible, pensez a décanter le vin.

DEGUSTATION

Le millésime 2017 présente une robe soutenue a assez profonde. Le nez pur et élégant évoque les cerises
légerement kirschées, le cassis, les épices, avec des notes florales, d'herbes aromatiques (laurier), et de
léger chocolat. La bouche est élégante, les tanins mirs et fins, belle structure dense et concentrée, d'un
séduisant velouté de texture rehaussée de fruits finement épicés. La finale est longue, bien tenue par des
tanins élégants et enrobés, harmonieuse et trés persistante (fruits, épices, notes florales). Un grand
millésime !

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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PRESSE & RECOMPENSES

bettane 4+ 17,520

desseauve 'Dégusté juste avant la mise en bouteille. Bouquet réti, de petits fruits noirs, de violette. Millésime trés élégant, longiligne,
a la structure imposante. Beaucoup d'allure.”
Guide Bettane et Desseauve des vins de France, 29/11/2019

JEB DUNNUCK 95/100

"The 2017 Chateauneuf Du Pape is another sunny, beautifully Provengal effort that has a huge nose of garrigue, raw steak,
leather, truffle, and peppery spice. Medium to full-bodied, concentrated, and balanced, it's not a massive Beaucastel yet it
has a classic, Provencal, incredibly satisfying style that will benefit from 4-6 years of bottle age and keep for two decades.”
Jeb Dunnuck, 16/08/2019

Decanter 95100

"The Grenache and Cinsault are fermented in cement, while the Syrah and Mourvédre are in foudre. Finely pixellated fruits
of the forest aromas with a full bodied but fresh and lively palate. The Mourvédre element is strong, bringing vibrancy and
power. It's firmly savoury, very dry and dramatic. A seriously structured Beaucastel for the long term.”

Decanter, 27/03/2019

44 ﬁ 93-95/100
MW "A tremendous effort, might Beaucastel's 2017 Chateauneuf du Pape outshine even the 2016? | tasted a preliminary blend
that Marc Perrin said represented 80% of the wine, and it showed ridiculous floral and fresh aromas of licorice, lavender
and spice, all backed by tremendous fruit that went beyond black and red and into hints of exotic stone fruit. The final
blend will likely contain more than 10% Counoise, the highest proportion ever utilized at the estate. It's rich and
concentrated yet silky and lithe, with a fantastically long, elegant finish."
Wine Advocate, 31/08/2019

95/100

Wine Sp%tat()r "A dark and winey style, offering a mix of plum, black currant and black cherry notes, infused with black tea, fruitcake and
anise accents. Solidly built, vibrant and energetic from start to finish, this carries copious fruit easily through the lengthy
finish. Grenache, Cinsault, Syrah, Mourvedre and Counoise. Best from 2020 through 2040.™
Wine Spectator, 30/11/2019

nio Galloni

VINOUS  93-94/100

‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ "Dark bright-rimmed ruby. Ripe black and blue fruit liqueur, incense, smoked meat and candied lavender qualities on the
deeply perfumed, spice-accented nose. Broad and fleshy in the mouth, offering intense black raspberry, bitter cherry and
fruitcake flavors that tighten up and turn livelier with air. Shows plenty of energy for a hot-vintage wine and finishes
impressively long and chewy, with mounting tannins and repeating smoke and floral notes."

Vinous, 20/12/2019

JAMESSUCKLING.COMY 94

The maturity of the roussanne is immediately apparent
with such richness, ripeness and attractive fleshy drive on
the palate and a phenolic structure that sustains the length
handsomely. Concentrated and super fleshy. A blend of 60%
roussanne, with grenache blanc and other varieties. Drink
over the next eight years."

James suckling, James Suckling
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