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PRÉSENTATION

Les 30 hectares du vignoble de Coudoulet de Beaucastel se trouvent juste à l'est de celui de Beaucastel, de

l'autre côté de l'autoroute A7. Pour des raisons qui deviendront évidentes, il est souvent considéré comme

le bébé de Beaucastel. Quand on s'intéresse au sol de Coudoulet, on s'aperçoit qu'il existe de nombreuses

similitudes avec celui de Beaucastel. Il est composé de molasse marine de miocène recouvert par un

diluvium alpin. Cette couverture de galets roulés contribue beaucoup aux vins de Beaucastel : elle

emmagasine la chaleur intense du soleil méditerranéen pendant la journée et la restitue lentement aux

vignes pendant la nuit. Cela permet un bon démarrage des vignes au printemps.

LE MILLÉSIME

2017 restera l’année de tous les records : année la plus sèche depuis 30 ans, travaux viticoles très peu

interventionnistes, conditions de vendange optimales, quantité très réduite en raison des aléas

climatiques et vins au potentiel très riche.

SITUATION

Partie Est du vignoble de Beaucastel, 30 hectares en appellation Côtes du Rhône.

TERROIR

Molasse marine de miocène recouvert par un diluvium alpin (cailloux roulés), identique à celle du vignoble

de Châteauneuf-du-Pape.

ÉLEVAGE

Vendange manuelle, tri de la vendange à l'arrivée à la cave, chauffage de la vendange en grains entiers à

80°C (peau), refroidissement à 20°C. Macération classique en cuves béton pendant 12 jours. Tirage du jus

de goutte. Pressurage dans pressoir pneumatique. Assemblage des différents cépages qui ont été vinifiés

séparément après fermentation malolactique. Vieillissement en foudres de chêne pendant 6 mois.

CÉPAGES

Grenache 30%, Mourvèdre 30%, Cinsault 20%, Syrah 20%

13,5 % VOL.

Contient des sulfites. 

SERVICE

16°C dans un verre INAO.

DÉGUSTATION

D’une belle couleur foncée, le nez se dévoile sur de jolies notes de fruits rouges, de framboises, de fraises

des bois, d'épices et de garrigue. La bouche est puissante, ample, pleine et d'une grande finesse. Les

tanins sont veloutés et la finale, d'une belle longueur.

PRESSE & RÉCOMPENSES

"Finesse et élégance pour ce super Côtes du Rhône hors norme. A ne rater sous aucun

prétexte."

Paris Match, 04/09/2019
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90-92/100

"Still not yet bottled for my June visit (it was scheduled to be bottled at the end of the month), the final blend of the 2017

Côtes du Rhône Coudoulet de Beaucastel was showing plenty of garrigue and dried-spice notes layered over cherry fruit.

Full-bodied, silky textured and long on the finish, it should drink well for a decade or more."

Wine Advocate, 30/08/2019

92/100

"Abundant, rich and ripe red fruit with lightly spiced pastry and quite brambly complexity. The palate has a super fleshy,

bold and upfront-tannin shape. Fresh and easy. Drink now."

James Suckling, 10/11/2019

91/100

"Juicy and direct, with a core of blackberry and plum fruit, laced with a singed alder thread and backed by a dusting of

garrigue on the finish, which reveals a nice tug of dark earth. Should open up with some cellaring. Best from 2020 through

2028."

Wine Spectator, 29/02/2020

5/5

""Coudoulet de Beaucastel comes from a 75 acre estate vineyard lying adjacent to Chateauneuf-du-Pape, in the Cotes du

Rhone AOC. The 2017 is an exceptional wine: complex, rich, and full bodied; indeed, more like Chateauneuf. It

is round, concentrated, a bit tannic, and yet well balanced, with

a very long finish, tasting of blackberry, cassis, black licorice,

pepper, violet, black tea, and herbs. Exceptional; can be aged.

30% Grenache, 30% Mourvedre, 20% Syrah, 20% Cinsault.

Aged 6 months in oak casks.""

Restaurant Wine, 02/02/2020

91/100

"The 2017 Côtes Du Rhône Coudoulet De Beaucastel is a textbook example of this cuvée, and while it tends to be a

relatively expensive Côtes Du Rhône, it merits the price. Complex garrigue, ground pepper, and earthy dark fruits all flow to

a medium to full-bodied wine that has a polished, elegant texture as well as the sunny, Provençal style of the vintage. It’s

capable of lasting for 15 years or more."

Jeb Dunnuck, 16/08/2019

92/100

"While full bodied and plump, this perfumed red offers bright, sunny layers of crisp red cherry and plum marked by lovely

twists of tart cassis and raspberry. A bright, sunny wine, it finishes on fine, smooth tannins and hints of crushed earth and

sage. Immediately approachable the wine should drink well through 2024."

Wine Enthusiast, 01/06/2020
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