
La Vieille Ferme Ventoux Rouge - 2024

Seit 1970 produziert La Vieille Ferme authentische, ehrliche und geschmackvolle
Weine, Jahrgang um Jahrgang. In einigen der besten Restaurants und Bars der Welt
wird der La Vieille Ferme als einer der Weine mit dem besten Preis-Leistungs-
Verhältnis angesehen.

VORSTELLUNG
Die Familie Perrin suchen die am besten geeigneten Terroirs um einen frischen und fruchtigen
Wein herzustellen. In einfachen Worten, das ist ein Sprichwörtliches Vergnügen;
authentisch, echt und lecker

DER JAHRGANG
Trotz der während des gesamten Jahres andauernden klimatischen Herausforderungen, die
beständige Wachsamkeit und sehr viel Arbeit im Weinberg verlangten, lässt sich der 2024er
Jahrgang vielversprechend an. Die Weinlese begann am 22. August und die letzten Trauben
wurden am 3. Oktober geerntet. So wurde jeder Weinberg mit einem perfekten Reifegrad
gelesen und lieferte sowohl ausgewogene als auch ausdrucksstarke Trauben. Die Arbeit im
Weinberg selbst war sehr anspruchsvoll, doch die geleistete Mühe dürfte sich in qualitativ
hochwertigen Weinen widerspiegeln. Erste Verkostungen zeigen tatsächlich Weine, die
wunderbar ausgewogen sind und bei denen sich Frucht, Spannung und Finesse miteinander
verbinden. Durch ihren phenolisch optimalen Reifegrad, der durch ein schönes Säurespiel
unterstützt wird, zeigen sie ebenfalls eine große Frische und eine schöne Struktur. Der 2024er
Jahrgang kommt also mit sehr vielversprechenden Qualitätsmerkmalen daher und dürfte sich
durch seine aromatische Fülle und seine Lagerfähigkeit abheben.

LAGE
Die Weinberge liegen an den Hängen des Mont Ventoux. Die Höhenlage bietet Frische, die für
einen guten Säuregehalt der Trauben sorgt. Der Wein ist also frisch, fruchtig und ausgewogen.

TERROIR
Dies variiert je nach Höhenlage, besteht aber  zum größten Teil aus Ablagerungen aus der
Basis des kalkhaltigen Mont Ventoux während der Meere des Tertiär. Rote Mittelmeer Böden
gemischt mit Kreideschutt und runden Steinen.

REIFE
Jede Rebsorte wurde getrennt gelesen und vinifiziert, sodass die jeweilige Rebsorte stets die
optimale Reife besaß. Der Lesezeitpunkt wurde mithilfe von Reifegradanalysen und Probieren
der Trauben ermittelt. Sobald die Trauben im Keller ankamen, wurden sie entrappt und
eingemaischt. Die Phenole wurden während der Gärung in Zementtanks durch Überpumpen
extrahiert.

REBSORTEN
Carignan, Cinsault, Grenache, Syrah

SERVIEREN
17°C für ein spontanes Essen und zum Vergnügen.
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DER MISSBRAUCH VON ALKOHOL SCHADET IHRER GESUNDHEIT. KONSUMIEREN UND IN MAßEN GENIEßEN.
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https://vincod.com/00Y1ZD
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VERKOSTUNG
Elegantes, leuchtend klares Purpurrot. In der Nase präsentiert sich der Wein intensiv und enthüllt ein sehr ausdrucksstarkes
aromatisches Bouquet, das von Noten von Sauerkirsche, Gewürzen und Pfefferminze dominiert ist und durch einen Hauch von
Veilchen unterstrichen wird, was ihm Eleganz und Komplexität verleiht. Nach einem sehr frischen Auftakt, bei dem die
köstlichen Aromen von schwarzer Kirsche hervortreten, entwickeln sich am Gaumen eine harmonische Struktur und weiche
Tannine, die ihn sehr schön austarieren zwischen Frische und köstlichem Geschmack. Der langanhaltende, köstliche Abgang
wird durch zarte Noten von schwarzer Schokolade abgerundet. Ein sehr trinkfreudiger, köstlicher Wein.

SPEISENEMPFEHLUNGEN
Eine Pavlova mit roten Früchten oder ein Schokoküchlein mit flüssigem Kern unterstreichen Köstlichkeit und Struktur des
Weines.
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