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Chateau de Beaucastel Chateauneuf-du-Pape Rouge 2018

PRESENTATION

Le Chateau de Beaucastel est depuis longtemps considéré comme I'un des plus grands vins de France et
est unanimement réputé a la fois pour son équilibre, son élégance et sa capacité au vieillissement.
Beaucastel dispose d'un terroir extraordinaire a la pointe Nord de I'appellation Chateauneuf-du-Pape, trés
exposée au Mistral. Les treize cépages de I'appellation y sont cultivés biologiquement depuis les années
60.

LE MILLESIME

Le millésime 2018 se caractérise par des conditions climatiques exceptionnelles. La flo-raison se déroule
ainsi dans les meilleures conditions, avec une sortie de raisins historiquement abondante. Quelques
épisodes pluvieux a la fin du printemps compliquent un peu les choses avec une attaque de mildiou, mais
le beau temps s'installe ensuite jusqu'aux vendanges, qui se déroulent dans des conditions idylliques. Les
vins s'annoncent magnifiques.

SITUATION
Chateauneuf-du-Pape, entre Orange et Avignon, le Chateau de Beaucastel rouge est un vignoble de 70
hectares.

TERROIR

Le Chateau de Beaucastel dispose d'environ 110 hectares d'un seul tenant au Nord de I'appellation. Le
terroir est l'archétype des grands terroirs de Chateauneuf: galets roulés en surface, argiles, sables et
calcaire en profondeur. Les vignes sont agées et la culture biologique pratiquée depuis plus de 50 ans a
permis a leurs racines de plonger en profondeur.

Beaucastel cultive les treize cépages autorisés par |'appellation Chateauneuf-du-Pape.

ELEVAGE

Chaque cépage est ramassé séparément a la main. La vinification se fait en cuve tronconique bois pour les
cépages réducteurs (syrah, mourvedre) et en cuve traditionnelle en béton et grés émaillé pour les cépages
oxydatifs (tous les autres). A l'issue des fermentations malo-lactiques, la famille Perrin procéde a
I'assemblage des différents cépages, puis le vin va vieillir en foudres de chéne pendant un an avant sa
mise.

CEPAGES
Grenache 30%, Mourvedre 30%, Syrah 15%, Counoise 10%, Vaccarése, Terret Noir, Muscardin, Clairette,
Picpoul, Picardan, Bourboulenc, Roussanne 10%, Cinsault 5%

SERVICE
Autour de 15°C. Si possible, pensez a décanter le vin.

DEGUSTATION

Chateau de Beaucastel rouge 2018 se présente sous une élégante robe d'un rouge rubis profond. Le nez
puissant et élégant offre de superbes notes d'épices, de cerise et de cacao. Toute en élégance et
parfaitement équilibrée, la bouche dévoile une belle structure dense aux tanins fins, avec des arémes
complexes de fruits rouges comme le cassis et des notes florales. La finale est d'une trés grande longueur,
tout en harmonie. Un vin trés raffiné, signature de I'élégance propre a Beaucastel.

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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PRESSE & RECOMPENSES
JEBDUNNUCK 94/100

"Moving to the reds, the 2018 Chateauneuf Du Pape showed nicely with a deep ruby/purple color as well as classic
Beaucastel aromas and flavors of darker currents, blueberries, smoked meats, black licorice and roasted herbs. With
medium to full-bodied richness, a pure, clean, elegant texture, sweet tannins, and a great finish, this seamless, elegant
Beaucastel will be approachable in its youth, yet still have 20+ years of prime drinking."

Jeb Dunnuck, 06/10/2020

%M [) 95-97/100

,,,,,,,,,, T "Another in a string of top vintages, Beaucastel's 2018 Chateauneuf du Pape was produced from Grenache yields of only
eight hectoliters per hectare ("normal” is about 28 hectoliters per hectare, according to Marc Perrin). The final blend | was
shown is almost candied in its fruity intensity of raspberries and cherries, yet it has a potent underpinning of more savory
elements, like tapenade, grilled meat and dried spices. Full-bodied, with fine, silky tannins, this shows tremendous length,
reverberating with hints of crushed stone on the finish."

Wine Advocate, 31/08/2019

Decanter 96/100

"This is a towering, muscular Beaucastel this year with more depth, intensity and black fruit, pushing towards blackcurrant.
It's very dense and extremely concentrated in 2018, more than most but it has the energy and the vibrancy to thrust it front
and forward ending with a saline finish. Grenache and Cinsault fermented in cement, Syrah and Mourvedre fermented in
foudre."

Decanter, 20/11/2019

® Antonio Galloni

VINOUS 92-94/100

et enmrerre - "Deep ruby-red. Ripe dark berries, cherry liqueur and hints of garrigue, smoked meat and potpourri on the mineral-accented
nose. Palate-staining black currant and cherry pie flavors show excellent clarity, chewy texture and a hint of spicecake that
builds as the wine opens up. The energetic, impressively long finish repeats the floral and dark fruit notes, and youthfully
chewy tannins add shape and solid closing grip."
Vinous, 20/12/2019

X 95/100
Wine Speﬁt&tor "Really pure in profile and alluring in feel, with cassis and cherry puree notes seamlessly layered with melted red licorice
and fruitcake notes. A dash of roasted apple wood underscores the finish, letting the fruit be the primary player. Subtle
mesquite and incense accents are tucked in the background for now. Approachable, but no rush. Grenache, Cinsault,
Syrah, Mourvédre, Counoise, Vaccarése, Terret, Muscardin, Clairette, Picpoul, Bourboulenc, Picardan and Roussanne."
Wine Spectator, 30/06/2021
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