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Famille Perrin Luberon Blanc - 2021

Ein Wein passend zum Apéritif oder zu leichter Kiiche, er ist ideal fiir Anhdnger von

gefilligen Weifweinen.

DER JAHRGANG

Mit dem 2021er Jahrgang zeichnet sich ein frischerer Jahrgang ab, der denen dhnelt, die wir
in den 1980er/1990er Jahren hatten. Es ist auch ein Jahr, das von der Arbeit im Weinberg
gepriagt war, denn die von Winzern und Mitarbeitern ergriffenen MafBnahmen trugen
entscheidend zur Qualitdt dieses Jahrgangs bei. Das von Wetterunbilden gekennzeichnete
Jahr - allem voran das Frostereignis im April und die Regenfille, die die Weinlese
unterbrochen haben - verlangte in der Tat zu jeder Zeit einen groBen Einsatz unserer
Mitarbeiter in den Weinbergen. Thre Aufmerksamkeit und ihr Engagement trugen Friichte:
Es kiindigt sich nun ein vielversprechender, herrlich ausgewogener Jahrgang an, gepriagt von
groBer Frische.

LAGE

Hauptséchlich im Parc Regional du Luberon, in der Ndhe von Avignon, Aix-en-Provence und
Manosque. Die durchschnittliche Hohenlese der Weinberge betrigt 300 Meter iiber dem
& F | Meeresspiegel. Die Trauben werden relativ spét geerntet. Der Boden: Alte Anschwemmungen
FAMILLE PERRIN 1 mit flachen und runden Steinen vermischt und mit etwas Kreide, Mergel und Lehm.

TERROIR
Alte angeschwemmte Ablagerungen von runden und flachen Steinen, Kalkmergel und Ton,
geschaffen aus Anschwemmungen der Alpenfliisse.

LUBERONSS REIFE

M Die weiflen Trauben wurden bei optimaler Reife gelesen. Dieser Zeitpunkt wurde mithilfe von
Reifegradanalysen und Probieren der Trauben ermittelt. Sobald die Trauben im Keller
ankamen, wurden sie mit einer pneumatischen Presse gepresst. Nach dem Absetzen der
Trubteile giarte der Most in thermoregulierten Tanks. Als die alkoholische Garung beendet
war, verblieb der Wein bis zum Zeitpunkt der Abfiillung in Edelstahltanks.

ILLE PAR LA FAMILLE PERRIN, ORANGE,

REBSORTEN
Bourboulenc 30%, Grenache 30%, Ugni blanc 30%, Roussanne 10%

SERVIEREN
8°C mit einer Vorspeise oder mit kaltem Buffet.

VERKOSTUNG

Elegante, klare, blassgelbe Farbe mit brillanten Reflexen. In der Nase prasentiert sich der
Wein sehr zart, mit dezenten Noten von weifien Bliiten und Zitrusfriichten wie Zitrone und
Grapefruit. Am Gaumen ist der Auftakt direkt und sehr schon ausgewogen zwischen groBer
Frische, Ausgewogenheit und salzigen Noten im Abgang. Ganz am Ende macht eine sehr
feine, angenehme Bitterkeit diesen Wein wunderbar lang anhaltend.
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DER MISSBRAUCH VON ALKOHOL SCHADET IHRER GESUNDHEIT. KONSUMIEREN UND IN MABEN GENIEBEN.
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