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Seit 1970 produziert La Vieille Ferme authentische, ehrliche und geschmackvolle
Weine, Jahrgang um Jahrgang. In einigen der besten Restaurants und Bars der Welt
wird der La Vieille Ferme als einer der Weine mit dem besten Preis-Leistungs-
T 1 Verhéltnis angese
VORSTELLUNG
La Vieille Ferme Rosé hat alles, was Sie von einem guten Rosé-Wein erwarten. Frucht,
g Frische und eine schone Farbe. Ideal als Aperitif oder mit einer Mahlzeit unter Freunden.
oS DER JAHRGANG

Das Jahr 2023 zeichnet sich durch ein ausgewogenes Klima aus und diese Ausgewogenheit
findet sich auch in unserem Weinkeller wieder. Auf den milden Winter folgte ein trockenes
Frithjahr und dann ein heier Sommer, dies traf besonders auf die Monate August und
September zu. Trotz der etwas zu geringen Regenfille war die Fruchtreife ideal und die
Weinlese konnte am 22. August mit Trauben in perfektem Gesundheitszustand starten. Bei
strahlendem Sonnenschein verlief die Lese bestens, allerdings musste sie sehr schnell
vonstattengehen, um eine Oxidation des Mostes aufgrund der Hitze zu vermeiden. Dies galt vor

allem fiir die Rosé-Weine. Die Lese ging am 4. Oktober zu Ende, am 23. Oktober erfolgte der
LaVieiHe Ferme letzte Abstich. Die ersten Verkostungen zeigen sehr ausgewogene Weine: Sie besitzen viel
Korper, Kraft, sind herrlich konzentriert und weisen dennoch eine angenehme Frische auf. Ein
sehr vielversprechender Jahrgang.

PRODUIT DE FRANCE - PRODUCT OF FRANCE -

(AGE

Gelegen an den Hingen des Mont Ventoux, der Weinberg profitiert von einem kiihleren Klima.
Die Trauben reifen langsam und haben eine gute Sdure. Der Wein ist vollmundig, frisch,
ausgewogen.

TERROIR

Sedimentablagerungen durch die Meere der Tertiir-Zeit an dem Boden des kalkhaltigen Mont
Ventoux. Der Boden: Roter Mittelmeer Boden aus Kreide und Kalk. Kalkhaltige Ablagerungen
und runde Steine aus dem alten Alluvium
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i a7 Die Lese fand von Ende August bis Mitte September statt, als die Trauben ihre optimale Reife
LaVieille Ferme besaflen. Diese konnte mithilfe von Reifegradanalysen und Probieren der Trauben ermittelt
werden. Schon frith morgens wurden die Trauben geerntet, damit sie ihre Frische und
Aromenvielfalt bewahren. Nach ihrer Ankunft im Keller kamen sie in eine pneumatische
. i Presse, die den Most extrahiert. Die Gérung begann nach dem Absetzen der Trubstoffe und
‘}5@’ | PR dauerte .etwa zwei Wochen in thermoreguh?rten Edelstahltanks.'Dle Weine blieben nach der

.= : \ Géirung in den Edelstahltanks und wurden leicht geschont, bevor sie abgefiillt wurden.

REBSORTEN
Cinsault, Grenache, Syrah

SERVIEREN
10-12°C in Tulpenformigen Glisern.
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DER MISSBRAUCH VON ALKOHOL SCHADET IHRER GESUNDHEIT. KONSUMIEREN UND IN MABEN GENIESEN.


http://lavieilleferme.com/
https://facebook.com/lavieilleferme
https://instagram.com/lavieilleferme/
https://twitter.com/lavieilleferme
https://vincod.com/1SCYSD

La Vieille Ferme Ventoux Rosé - 2023

VERKOSTUNG

Schone, zartrosa Farbe. Der Wein prisentiert sich ausgesprochen appetitlich in der Nase mit Aromen von rotem
Johannisbeergelee und Kirschsorbet. Am Gaumen zeigen sich fruchtige, su?ffige Noten bei diesem geschmeidigen, sehr schén

ausbalancierten und u?beraus frischen Wein.
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