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CHATEAU DE BEAUCASTEL

Chateau de Beaucastel Chateauneuf-du-Pape Blanc - 2023

PRESENTATION
La production de vins blancs au Chateau de Beaucastel est limitée, puisque seuls 7 hectares y sont
consacrés. Le cépage roi est chez nous la roussane, qui représente 80% de ce vin.

LE MILLESIME

Avec des conditions climatiques assez classiques mais légerement tardives, le millésime 2023 se révele
plein de belles promesses avec une superbe fraicheur. L'hiver assez sec fut suivi d’'un printemps
relativement humide mais avec du vent permettant de conserver un bel état sanitaire. Le débourrement fut
un peu tardif et ce léger décalage du cycle de la vigne a perduré jusqu'aux vendanges. L'été fut assez sec,
avec une certaine fraicheur permettant une belle maturation des raisins, malgré une exceptionnelle vague
de chaleur a la mi-aodt qui a achevé la maturation des baies. Les vendanges ont ainsi débuté le 24 aoit
pour les blancs et le 28 pour les rouges, et se sont déroulées dans des conditions idylliques jusqu'au 5
septembre. Avec de magnifiques baies, les cuvaisons ont été assez courtes avec de belles extractions.
Les premiéres dégustations révelent des vins au trés beau potentiel, d'une étonnante fraicheur.

SITUATION
Le Chateau de Beaucastel dispose d'un vignoble de 7 hectares planté en cépages blancs.

TERROIR
Molasse marine de miocéne recouvert par un diluvium alpin (cailloux roulés).

ELEVAGE

Vendange manuelle, tri de la vendange, ramassage en caisse, pressurage pneumatique, débourbage,
fermentation (30% en piéce, 70% en cuve).

Elevage pendant 8 mois (30% en piéce, 70% en cuve). Mise en bouteille aprés huit mois.

CEPAGES
Roussanne 80%, Grenache blanc 15%, Picardan, Clairette, Bourboulenc 5%

SERVICE
10°C dans verres type INAO.

DEGUSTATION

Elégante robe couleur or, limpide et brillante. Le nez dévoile un magnifique bouquet aromatique trés frais
et floral, dominé par de délicates notes de fleurs blanches et de péche juteuse. Particulierement raffinée,
la bouche révéle une superbe fraicheur et un parfait équilibre entre rondeur, finesse et complexité,
soutenue par une belle acidité et une texture souple et soyeuse qui viennent délicatement souligner de
savoureux aromes de péches et d’'agrumes. La finale, trés équilibrée, se poursuit tout en longueur grace a
une fine amertume qui apporte une note délicatement saline. Un trés beau millésime de Beaucastel blanc,
d'un grand raffinement.
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"Tangerine and apple-skin notes on the nose. There is real richness here, a mouth-
coating density, a salinity and sense of freshness - a real minerality comes through
on the finish to refresh the rich core. The alcohol is balanced and there is a lovely long
finish. Dense and powerful but always refreshing. Drink 2027 - 2045"

Jancis Robinson, 20/11/2024
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Chateau de Beaucastel Chateauneuf-du-Pape Blanc - 2023

® Antonio Galloni

vVINOUS 93/100

" "The 2023 Chateauneuf-du-Pape Blanc delivers a classic nose of honeysuckle, cedar, lemon flesh, herbal tea and a touch of
jasmine. Full-bodied, round and elegant, the 2023 shakes off the warm growing season and packs plentiful freshness. A
long, elegant close confirms a white Chateauneuf-du-Pape of outstanding quality."

Vinous, 14/11/2024

JEBDUNNUCK 95/100

"Rocking stuff, the 2023 Chateauneuf Du Pape Blanc boasts a vivid gold hue to go with a killer nose of honeyed stone
fruits, toasted almonds, flower oil, and caramelized orange. It's medium to full-bodied, concentrated, has a supple,
seamless mouthfeel, and the fresh, elegant style of the vintage.”

Jeb Dunnuck, 29/10/2024
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