
Famille Perrin Muscat Beaumes de Venise Blanc -
2018

Am Fuße des Dentelles de Montmirail gelegen, profitiert der Beaumes de Venise von
einem heißen Klima. Dies erlaubt eine gute Reife, die einen Vin Doux Naturell
hervorruft, der zu allen Desserts und Früchten passt.

VORSTELLUNG
Am Fuße des Dentelles de Montmirail, hat Beaumes de Venise ein besonders warmes Klima.
Dies ermöglicht den Trauben zur vollen Reife zu gelangen und somit entsteht ein Vin Doux
Naturel (Likörwein). Der perfekte Begleiter zum Desert, besonders zu fruchtigen.

DER JAHRGANG
Der Jahrgang 2018 zeichnete sich durch außergewöhnliche Wetterbedingungen aus. Auch
während der Blüte zeigten sich ideale Bedingungen, welche zu einer historischen
Fruchtentwicklung führten. Eine Reihe von Regenfällen gegen Ende des Frühlings und der
daraus resultierende Mehltau-Ausbruch erschwerten die Situation ein wenig. Doch schon
kurz darauf stellte sich eine Schönwetterlage ein, die bis zur Lese andauerte, so dass diese
unter idyllischen Bedingungen verlief. Das Ergebnis sind wunderbare.

LAGE
Auf dem Dentelles de Montmirail zwischen der Stadt Carpentras und dem Dorf Vacqueyras.

TERROIR
Erodierter poröser Kalkstein mit rotem Ton und einer großen Menge Sand vermischt.

REIFE
Der Muscat Beaumes-de-Venise ist ein Vin Doux Naturel, d.h. ein süßer, gespriteter
Dessertwein, der nach einem besonderen Verfahren hergestellt wurde. Der Anfang ist ganz
klassisch: Die Trauben werden nach der Lese sofort gepresst und der Most wird geklärt. Die
Gärung erfolgt bei niedriger Temperatur. Anschließend wird sie durch den Zusatz von
Alkohol zum gärenden Most abgestoppt, wodurch mindestens 125 Gramm Restzucker pro
Liter erhalten bleibt. Dieser Prozess geschieht in Edelstahltanks, dann wird der Wein schnell
gefiltert und abgefüllt.

REBSORTEN
Muscat blanc à gros grains, Muscat blanc à petits grains

SERVIEREN
Servieren bei 7°C bis 8°C zu einem Desert nicht zu Schokolade.

VERKOSTUNG
Zart gelbe Farbe mit gru?nen Reflexen. Die sehr ausdrucksstarke und intensive Nase
verströmt Noten von Quitte, Rose und Litschi. Der kraftvolle und dennoch ausgewogene
Gaumen bietet intensive Aromen von Pfirsich und weißen Blu?ten. Im Abgang
verleiht eine leichte knusprige Mandelnote diesem Muscat seine Frische.
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DER MISSBRAUCH VON ALKOHOL SCHADET IHRER GESUNDHEIT. KONSUMIEREN UND IN MAßEN GENIEßEN.
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