
Famille Perrin Sélections Parcellaires
Gigondas - L'Argnée Vieilles Vignes - 2012

Weniger als ein Hektar 100 Jahre alter Reben, von dort stammt dieser
Wein mit einmaligen Aromen.

VORSTELLUNG
Ein kleine Weinberg mit weniger als 1 ha mit Pre-Phylloxera Reben bepflanz
(über 100 Jahre alt). Der Ertrag ist sehr gering und die Produktion limitiert auf
1500 Flaschen / Jahr.

DER JAHRGANG
Der Jahrgang 2012 ist ein Jahrgang der Kontraste mit einem sehr milden
Jahresbeginn, gefolgt von einem eisigen Februar. Der Frühling war frisch und
feucht, der Juli sehr trocken und windig und der August sehr heiß. Die
Erntebedingungen waren ideal.
All diese Gegebenheiten machen den Jahrgang 2012 zu einem großartigen
Jahrgang.

LAGE
Im Süd-Westen der Appellation gelegen, im Herzen der historischen Stadt
Gigondas.

Afficher Sans titre sur une carte plus grande

TERROIR
Sandiger Boden

REIFE
Reifung in 1 Jahr alten Foudres für 12 Monate, kein entstielen, Mazeration für 13
Tage, umpumpen

REBSORTEN
Grenache, Syrah

SERVIEREN
15°C in großen Weingläsern
Ideal zu Kalb mit Pfifferlingen, Rindereintopf 

VERKOSTUNG
Farbe: dunkles Rot
Nase: intensiv nach roten Früchten, Gewürzen und Pfeffer. 
Gaumen: Großartige Komplexität mit weicher Textur und wundervoll
ausbalancierten Tanninen. 
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DER MISSBRAUCH VON ALKOHOL SCHADET IHRER GESUNDHEIT. KONSUMIEREN UND IN MAßEN GENIEßEN.

https://familleperrin.com
https://facebook.com/beaucastel
https://youtube.com/user/familleperrin
https://twitter.com/beaucastel
https://vincod.com/529L9D
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TESTBERICHTE UND AUSZEICHNUNGEN

94-97/100
"One of the superstars of the appellation, the 2012 Gigondas l’Argnée Vieilles Vignes is
blockbuster material. Still in barrel and showing even better than last year, it boasts off-the-
hook notes of kirsch, blackberry, dried soil and  owers to go with awesome depth and
richness on the palate. Coming from sandy soils and pre-phylloxera Grenache vines, it has
thrilling purity, ultra- ne tannin, a big mid-palate and terri c length. It’s a prodigious
Gigondas that will have two decades of longevity. Anticipated maturity: 2017-2032."
Jeb Dunnuck, Wine Advocate, 01/10/2014

17/20
"Medium ruby – not as blue as the other Perrin Gigondases. Round and wild and already
approachable. Really very deep and exciting. Such juice and yet like a herbal tisane. Some
alcohol evident but such intensity and yet the fruit almost completely hides the tannin.
Wonderfully vibrant fruit. Beautiful structure. Old bushes."
JR, Jancis Robinson, 01/10/2013
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