
Famille Perrin Châteauneuf du Pape Rouge Les
Sinards - 2018

L'autre Châteauneuf de la maison ! Les Sinards est en général issu principalement
des jeunes vignes de Beaucastel ainsi que d'une vigne en fermage située à
proximité. Essentiellement composé de Grenache, il développe toute la classe de
Châteauneuf.

PRÉSENTATION
L'autre Châteauneuf de la maison! Les Sinards est en général issu des jeunes vignes de
Beaucastel ainsi que de vignes en fermage situées à proximité.

LE MILLÉSIME
Le millésime 2018 se caractérise par des conditions climatiques exceptionnelles. La floraison
se déroule ainsi dans les meilleures conditions, avec une sortie de raisins historiquement
abondante. Quelques épisodes pluvieux à la fin du printemps compliquent un peu les choses
avec une attaque de mildiou, mais le beau temps s’installe ensuite jusqu’aux vendanges, qui
se déroulent dans des conditions idylliques. Les vins s’annoncent magnifiques.

SITUATION
Vin issu des jeunes vignes de Beaucastel et de vignes en fermage.

TERROIR
Molasse marine du miocène recouvert par un diluvium alpin (cailloux roulés). Une parcelle
située sur des calcaires urgoniens.

ÉLEVAGE
Dès le mois d'août, nous effectuons des contrôles de maturité et dégustation de baies afin de
déterminer la date optimale pour la vendange. Chaque cépage est récolté séparément. À leur
arrivée au chai, les raisins sont triés. Une partie des Syrah est vinifiée en grappe entière,
l'autre ainsi que les Grenache est éraflée. Les Châteauneuf-du-Pape sont vinifiés selon le
même procédé que les vins du Château de Beaucastel. Après la vinification, les vins sont
dégustés pour définir l'assemblage. Enfin, ils sont élevés en foudres pendant 2 ans.

CÉPAGES
Grenache, Mourvèdre, Syrah

SERVICE
15°C dans de grands verres, sur une cuisine de gibiers, truffes et champignons.

DÉGUSTATION
Elégante robe d’un rouge rubis intense. Ce Châteauneuf-du-Pape est l’alliance parfaite
d’arômes gourmands et de notes d’épices douces, avec son nez évoquant la cerise, la cannelle
et le cacao. Sa bouche gourmande révèle un bouquet de fruits rouges et noirs. Bien équilibré
avec une belle acidité qui souligne ses arômes fruités, ce vin offre une finale tout en longueur.
Potentiel de garde de 10 ans.
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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PRESSE & RÉCOMPENSES

90-93/100
"The 2018 Chateauneuf du Pape les Sinards seems to have a bit of everything. Bright, fresh raspberries and
orange zest? Check. Deep, ripe plum and chocolate? Check. It all comes together in a full-bodied, silky-
textured wine that finishes long and vibrant, with subtle spice accents."
Wine Advocate, 30/08/2019

91-93/100
"Leading off the Châteauneuf Du Pape releases, the 2018 Châteauneuf Du Pape Les Sinards comes from the
younger vines around the estate as well as a handful of other lieux-dits in the appellation. It should certainly
be an outstanding wine and has the classic darker, almost blue fruit tones that are common in the vintage as
well as complex violet and peppery notes. Medium to full-bodied, concentrated, and balanced, it’s a
winner."
Jeb Dunnuck, 16/08/2019

93/100
"This is brimming with dark cherry, currant and plum puree flavors, supported by dark licorice and sweet
earth notes underneath, ending with streaks of bay leaf, tobacco and juniper through the finish."
Wine Spectator, 30/09/2021
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