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(a Vieille Ferme lin de France Rouge - 2024

Seit 1970 produziert La Vieille Ferme authentische, ehrliche und geschmackvolle
Weine, Jahrgang um Jahrgang. In einigen der besten Restaurants und Bars der Welt

wird der La Vieille Ferme als einer der Weine mit dem besten Preis-Leistungs-
Verhéltnis angesehen.

VORSTELLUNG

Die Familie Perrin, auch Besitzer des berithmten Chateau de Beaucastel, suchen die am besten
geeigneten Terroirs um einen frischen und fruchtigen Wein herzustellen. In einfachen Worten,
das ist ein Sprichwortliches Vergniigen authentisch, echt und lecker.

DER JAHRGANG

Trotz der wihrend des gesamten Jahres andauernden klimatischen Herausforderungen, die
bestindige Wachsamkeit und sehr viel Arbeit im Weinberg verlangten, ldsst sich der 2024er
Jahrgang vielversprechend an. Die Weinlese begann am 22. August und die letzten Trauben
wurden am 3. Oktober geerntet. So wurde jeder Weinberg mit einem perfekten Reifegrad
gelesen und lieferte sowohl ausgewogene als auch ausdrucksstarke Trauben. Die Arbeit im
Weinberg selbst war sehr anspruchsvoll, doch die geleistete Miihe diirfte sich in qualitativ
hochwertigen Weinen widerspiegeln. Erste Verkostungen zeigen tatsichlich Weine, die
wunderbar ausgewogen sind und bei denen sich Frucht, Spannung und Finesse miteinander
verbinden. Durch ihren phenolisch optimalen Reifegrad, der durch ein schénes Séurespiel
unterstiitzt wird, zeigen sie ebenfalls eine grofe Frische und eine schone Struktur. Der 2024er
Jahrgang kommt also mit sehr vielversprechenden Qualititsmerkmalen daher und diirfte sich
durch seine aromatische Fiille und seine Lagerféhigkeit abheben.

PRODUIT DE FRANCE -PRODUCT OF FRANCE

REIFE

Jede Rebsorte wurde getrennt gelesen und vinifiziert, sodass die jeweilige Rebsorte stets die
optimale Reife besall. Der Lesezeitpunkt wurde mithilfe von Reifegradanalysen und Probieren
der Trauben ermittelt. Sobald die Trauben im Keller ankamen, wurden sie entrappt und
eingemaischt. Die Phenole wurden wihrend der Girung in Zementtanks durch Uberpumpen
extrahiert.

REBSORTEN
Carignan, Cinsault, Grenache, Syrah

SERVIEREN

- 17°C fiir ein spontanes Essen und zum Vergniigen.
LaVieille Fermg

[ v ‘ VERKOSTUNG

Schones, klares und leuchtendes tiefrotes Purpur, das auf eine schone Konzentration hindeutet.
Die Nase ist direkt, kostlich und sehr aromatisch: eine wahrhafte Explosion von roten
Friichten, bei der Noten von Cassis-Sirup, Erdbeerpiiree und kleinen Beeren dominieren.
Perfekt ausbalanciert zwischen Frische und kostlichem Geschmack setzen sich die leckeren
Aromen am Gaumen fort und zeigen dabei die reine, knackige und ausdrucksstarke Frucht, die
von einer schonen Frische und einer samtigen Textur mit feinen, gut integrierten Tanninen
unterstiitzt wird. Ein ausdrucksvoller, sehr zugénglicher Wein mit groem Charme.

SPEISENEMPFEHLUNGEN
Grillgerichte mit rotem Fleisch, Késeplatte.
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