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(a Vieille Ferme Ventoux Rouge - 2015

Depuis 1970, La Vieille Ferme produit millésime apres millésime des vins
authentiques, sinceres et gotiteux. Présente sur les listes de certains des plus grands

restaurants au monde comme sur celles des meilleurs bistrots, La Vieille Ferme est
unanimement reconnue.

PRESENTATION

La Famille Perrin, également propriétaire du Chateau de Beaucastel, recherche pour ce vin les
terroirs les plus adaptés a la réalisation d'un vin fruité et gourmand. Sans prétention, c'est
I'archétype du vin de plaisir : authentique, sincere, gotiteux.
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L’année 2015 est également magnifique dans le Sud  elle se caractérise par d’excellentes
conditions sanitaires grace a un hiver doux et humide, suivi d’un printemps plutot chaud et sec.
La vigne a bien supporté les fortes chaleurs et la sécheresse de 1'été grace a de bonnes réserves
hydriques. Apres une floraison satisfaisante, les pluies du mois d'aott ont favorisé une
maturation rapide et réguliere, avec des raisins a la teneur élevée en composés phénoliques et
anthocyanes. Comme dans le Nord, les vendanges se sont déroulées dans des conditions
optimales.

SITUATION

Les vignobles s'étendent sur les pentes du Mont Ventoux. L'altitude apporte la fraicheur qui
permet de conserver une bonne acidité dans les raisins. Le vin qui en résulte est frais,
gourmand et équilibré.

TERROIR

Varié selon I'altitude. Vignobles en majeure partie sur des sédiments géologiques déposés par
les mers de l'ére tertiaire a la base du massif calcaire du Mont Ventoux. Sols rouges
méditerranéens issus de calcaires durs du crétacé, des éboulis calcaires, des alluvions anciennes
a cailloux ronds.

ELEVAGE

Adaptée au type de vin, au cépage, et liée au caractere des producteurs. Vendanges presque
toujours foulées mais non égrappées et vinifiées en cuve ciment de 150 & 300 hectolitres.
Contact prolongé avec le marc et décuvaison sucre épuisé.

CEPAGES
Carignan, Cinsault, Grenache, Syrah

SERVICE

17°C pour cuisine spontanée et pour le plaisir.

DEGUSTATION

Jolie robe rouge, aux reflets violines. Avec beaucoup de fraicheur, ce vin riche et épicé présente
des notes de fruits rouges et noirs (mtre, cassis). Jolie bouche équilibrée, croquante, aux tanins
soyeux, avec une finale d’une belle persistance aromatique.

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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