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2023

AMICLE PERR]) PRESENTAT'ON

Les 30 hectares du vignoble de Coudoulet de Beaucastel se trouvent juste a 'est de celui de Beaucastel, de
l'autre coté de l'autoroute A7. Pour des raisons qui deviendront évidentes, il est souvent considéré comme
le bébé de Beaucastel. Quand on s'intéresse au sol de Coudoulet, on s'apercgoit qu'il existe de nombreuses
similitudes avec celui de Beaucastel. Il est composé de molasse marine de miocéne recouvert par un
diluvium alpin. Cette couverture de galets roulés contribue beaucoup aux vins de Beaucastel : elle
emmagasine la chaleur intense du soleil méditerranéen pendant la journée et la restitue lentement aux
vignes pendant la nuit. Cela permet un bon démarrage des vignes au printemps.
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LE MILLESIME

Le millésime 2023 se caractérise par un bel équilibre climatique, qui se retrouve en cave. L'hiver doux fut
suivi d'un printemps sec puis d'un été chaud, particuliéerement en ao(it et en septembre. Malgré un petit
manque de pluie, ces conditions ont permis une maturation idéale du fruit et les vendanges ont ainsi
débutées le 22 aoiit dans un état sanitaire parfait. Sous un soleil chaud et radieux, les vendanges se sont
parfaitement déroulées, méme s'il a fallu travailler rapidement pour éviter que les jus ne s'oxydent avec la
FAMILLE PERRIN chaleur, en particulier les rosés. Les vendanges se sont terminées le 4 octobre, avec les derniers
décuvages le 23 octobre. Les premiéres dégustations révélent des vins trés équilibrés: ils présentent de la
richesse, de la puissance et de belles concentrations, tout en ayant conservé une belle fraicheur. Un
millésime qui annonce de trés belles promesses.

SITUATION
Partie Est du vignoble de Beaucastel, 30 hectares en appellation Cotes du Rhone.

TERROIR
Molasse marine de miocéne recouvert par un diluvium alpin (cailloux roulés), identique a celle du vignoble
de Chateauneuf-du-Pape.

ELEVAGE

Vendange manuelle, tri de la vendange a l'arrivée a la cave, chauffage de la vendange en grains entiers a
80°C (peau), refroidissement a 20°C. Macération classique en cuves béton pendant 12 jours. Tirage du jus
de goutte. Pressurage dans pressoir pneumatique. Assemblage des différents cépages qui ont été vinifiés
séparément apres fermentation malolactique. Vieillissement en foudres de chéne pendant 6 mois.

FAMILLE PERRIN

|loviet de Beaugy CEPAGES

Grenache 40%, Mourvedre 30%, Syrah 20%, Cinsault 10%

R

COTES-DU-RHONE
APPELLATION DORIGINE CONTROLEE

=i SERVICE

16°C dans un verre INAO.

DEGUSTATION

Elégante robe rouge rubis limpide, aux reflets violine. D'une belle fraicheur, le nez présente un séduisant
bouquet aromatique aux notes de fruits rouges frais comme la fraise écrasée. Cette fraicheur gouleyante
se prolonge en bouche avec un trés bel équilibre, de la rondeur et une délicieuse suavité grace a des tanins
souples et veloutés et de beaux arémes fruités. Ample et raffinée, la finale offre une trés belle longueur
soutenue par une pointe de salinité. Un vin tout en finesse pour ce millésime 2023.
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PRESSE & RECOMPENSES
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JancisRobinson.com

"Coudoulet de Beaucastel is no ordinary Cotes du Rhone.

It is made by Chateau de Beaucastel, one of the most famous names of Chateauneuf-du-Pape. Vines have likely been
grown on these soils since the mid 16th century, when posterity records a nobleman by the name of Beaucastel building a
property there."

Jancis Robinson, 14/02/2025
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