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Frisch und fruchtig... Der La Vieille Luberon Rosé hat alle Eigenschaften eines

attraktiven Rosés.

| - VORSTELLUNG
Der La Vieille Ferme Rosé hat alles, was Sie von einem guten Rosé-Wein erwarten. Frucht,
Frische und eine schone Farbe. Ideal als Aperitif oder zu einer Mahlzeit unter Freunden.

DER JAHRGANG
I Das Jahr 2028 zeichnet sich durch ein ausgewogenes Klima aus und diese Ausgewogenheit
%O“.’z{g findet sich auch in unserem Weinkeller wieder. Auf den milden Winter folgte ein trockenes
Friithjahr und dann ein heier Sommer, dies traf besonders auf die Monate August und
September zu. Trotz der etwas zu geringen Regenfille war die Fruchtreife ideal und die
Weinlese konnte am 22. August mit Trauben in perfektem Gesundheitszustand starten. Bei
strahlendem Sonnenschein verlief die Lese bestens, allerdings musste sie sehr schnell
vonstattengehen, um eine Oxidation des Mostes aufgrund der Hitze zu vermeiden. Dies galt vor
allem fiir die Rosé-Weine. Die Lese ging am 4. Oktober zu Ende, am 23. Oktober erfolgte der
letzte Abstich. Die ersten Verkostungen zeigen sehr ausgewogene Weine: Sie besitzen viel
Korper, Kraft, sind herrlich konzentriert und weisen dennoch eine angenehme Frische auf. Ein

La Vieﬂle Ferme sehr vielversprechender Jahrgang.

(AGE

Hauptséchlich im Parc Regional du Luberon, in der Nihe von Avignon, Aix-en-Provence und
Manosque gelegen. Die durchschnittliche Hohenlese der Weinberge betrdgt 300 Meter iiber
dem Meeresspiegel.

TERROIR
Alte angeschwemmte Ablagerungen von runden und flachen Steinen, Kalkmergel und Ton,
geschaffen aus Anschwemmungen der Alpenfliisse.

REIFE
Die Lese fand von Ende August bis Mitte September statt, als die Trauben ihre optimale Reife
besaBen. Diese konnte mithilfe von Reifegradanalysen und Probieren der Trauben ermittelt

o~
1 werden. Schon frith morgens wurden die Trauben geerntet, damit sie ihre Frische und
— e s Aromenvielfalt bewahren. Nach ihrer Ankunft im Keller kamen sie in eine pneumatische
LaV1e111e Ferme Presse, die den Most extrahiert. Die Géirung begann nach dem Absetzen der Trubstoffe und

& dauerte etwa zwei Wochen in thermoregulierten Edelstahltanks. Die Weine blieben nach der
Gérung in den Edelstahltanks und wurden leicht geschiont, bevor sie abgefiillt wurden.
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SERVIEREN
10-12°C, passend zu hors-d'oeuvres, kaltem Buffet, Tomatensalat, gegrilltem Fleisch und
anderen Sommergerichten.
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DER MISSBRAUCH VON ALKOHOL SCHADET IHRER GESUNDHEIT. KONSUMIEREN UND IN MABEN GENIESEN.


http://lavieilleferme.com/
https://facebook.com/lavieilleferme
https://instagram.com/lavieilleferme/
https://twitter.com/lavieilleferme
https://vincod.com/9M019D

La Vieille Ferme Luberon Rosé - 2023

VERKOSTUNG

Elegante, klare Farbe in einem zarten, blassen Pfirsichton mit brillanten Reflexen. In der Nase ist der Wein sehr frisch und
fruchtig und dabei ausgesprochen verfiihrerisch, wobei er Noten von roten Friichten und saftigen Nektarinen und Blutorangen
bereit hélt. Aromatisch und sehr spritzig setzen sich die kostlichen Aromen der leckeren Friichte am Gaumen fort und werden
perfekt durch eine schéne Frische und zarte, siuerliche Noten austariert. Schoner, langer, bemerkenswert schmackhafter, leicht
bitterer Abgang.
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