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PRESENTATION
La production de vins blancs au Chateau de Beaucastel est limitée, puisque seuls 7 hectares y sont
consacrés. Le cépage roi est chez nous la roussane, qui représente 80% de ce vin.

MIS EN BOUTEILLE
DU CHATEAU

LE MILLESIME
Millésime correct.
Pluie et froid durant la période de vendanges.

SITUATION
Le Chateau de Beaucastel dispose d'un vignoble de 7 hectares planté en cépages blancs.

TERROIR
Molasse marine de miocéne recouvert par un diluvium alpin (cailloux roulés).

ELEVAGE

Vendange manuelle, tri de la vendange, ramassage en caisse, pressurage pneumatique, débourbage,
fermentation (30% en piece, 70% en cuve).

Elevage pendant 8 mois (30% en piéce, 70% en cuve). Mise en bouteille aprés huit mois.

S CEPAGES
Roussanne 80%, Grenache blanc 15%, Picardan, Clairette, Bourboulenc 5%
?
i CHATE AUN[UF DU-PAPE A SERVICE
SFELLATION. CHATEAUNEUF-DU-PAPE CONTROL 10°C dans verres type INAC.
L mwm } DEGUSTATION
kol MISE EN BOUTEILLES DU CHATEAU il Couleur or trés évolué

Le nez a un caractére minéral et sucré.
La bouche est ample et grasse avec une belle longueur.

Ce vin commence a sortir de sa phase oxydative et 'on peut commencer a le boire mais de préférence le
garder encore une année ou deux.

PRESSE & RECOMPENSES
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W;‘”*;T‘U’Tﬂm T W "The 1993 Beaucastel blanc (80% Roussanne) is fat, unctuous, and full-bodied with
TN CHEANEUEDUPAR COMTRE layers of honeyed fruit. It is a massive dry white wine that is best paired with
‘ wﬁ%@mﬁm powerfully scented Provencal cuisine. Last tasted 7/96."
Bkl s R Wine Advocate, 01/01/1997
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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