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Famille Perrin Cotes du Rhone Blanc Nature - 2022

PRESENTATION

Certifié Ecocert, Perrin Nature est a la fois un Cotes-du-Rhone "bio" et un grand vin. Issu de
notre expérience en matiere de culture organique et biologique (Beaucastel fiit 1'un des
premiers grands domaines francais a se tourner vers la culture biologique il y a 40 ans), ce
vin est doté d'une belle fraicheur mélant des arémes fruités et fleuris.

LE MILLESIME

Le millésime 2022 a connu des aléas climatiques contrastés qui ont permis d’offrir une belle
qualité de raisins et une trés prometteuse complexité aromatique, avec cependant un volume
hétérogene selon les parcelles. L'hiver et le printemps ont été particuliérement doux et tres
secs, les mois de janvier et mai se révélant étre les plus secs depuis le début du XXéme siecle,
avec des températures records en mai et juin. Ces conditions ont permis de maintenir un
excellent état sanitaire des vignes, grace a une absence totale de maladies. L’été fut ensuite
fortement ensoleillé avec des températures élevées qui présageaient de potentiels hauts en
degrés d’alcool mais des pluies salvatrices a la mi-aofit ont permis aux raisins de poursuivre
doucement leur maturité. Les vendanges ont ainsi débuté le 19 aofit sous de tres bons augures
et avec 11 jours d’avance par rapport a 2021. Elles ont été ponctuées de quelques pluies en
septembre qui n’ont pas altéré la superbe qualité des raisins mais qui ont rendu nécessaire un
léger tri a la parcelle. Nous avons travaillé nos rosés tout en finesse, pour des vins élégants,
fruités et peu alcoolisés. Les rouges ont quant a eux été vinifiés en douceur, avec des
extractions délicates qui annoncent des vins particulierement équilibrés. Les premiéres
dégustations laissent pressentir un millésime 2022 plein de promesses, avec des bouches
complexes et aromatiques et de tres beaux équilibres.

SITUATION
Vignoble du nord des Cotes-du-Rhone, sur les communes de Vinsobres et alentours.

TERROIR
Sols caillouteux argilo-calcaires et sols graveleux argileux.

VINIFICATION

Les raisins sont récoltés tres tot le matin afin de bénéficier de la fraicheur de la nuit. Apres le
pressurage, nous effectuons un débourbage statique par le froid afin d’éliminer les particules
en suspension. La fermentation alcoolique en cuves inox se fait & basse température a 16°C.
Les vins sont ensuite soutirés et élevés en cuves inox jusqu’a la mise en bouteilles.

CEPAGES
Grenache blanc, Marsanne, Roussanne, Viognier

SERVICE
Avec plats délicats ou relevés (safran), poissons grillés, bouillabaisse.

DEGUSTATION

Jolie robe jaune intense brillante, aux reflets argentés. Délicat et raffiné, le nez offre de
séduisantes notes de fruits frais, d'agrumes et de fleurs blanches. Bien équilibrée, la bouche
s’ouvre sur une attaque fraiche et minérale avant d’évoluer vers plus d’ampleur et de rondeur
avec de légeres notes beurrées. La finale, d'une belle longueur, est soulignée par une fine
trame saline, caractéristique du millésime 2022 sur ce terroir rhodanien.
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