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Famille Perrin Ventoux Rosé - 2017

ruit et de la fraicheur. Idéal a l'apéritif ou a table avec les amis.

PRESENTATION
Le Perrin Ventoux Rosé propose tout ce que 1'on attend d'un trés bon vin rosé. Du fruit, de la
fraicheur et une belle couleur un peu soutenue. Idéal a I'apéritif ou a table avec les amis.

LE MILLESIME

2017 restera 'année de tous les records : année la plus séche depuis 30 ans, travaux viticoles
trés peu interventionnistes, conditions de vendange optimales, quantité tres réduite en raison
des aléas climatiques et vins au potentiel tres riche.

SITUATION

Sur les pentes du Mont Ventoux, les vignobles bénéficient d'un climat plus frais qu'en plaine.
Les raisins y murissent plus lentement et conservent une meilleure acidité. Le vin qui en
résulte est gourmand, frais et équilibré.

TERROIR

Sédiments déposés par les mers de l'ére tertiaire a la base du massif calcaire du Mont-
Ventoux. Sols rouges méditerranéens issus de calcaires durs du crétacé, des éboulis calcaires,
des alluvions anciennes a cailloux ronds.

ELEVAGE

Les vendanges se déroulent entre les derniers jours du mois d'Aou?t et mi- Septembre,
lorsque les raisins avaient atteint la maturite? optimale. Celle-ci est de?finie gra?ce aux
analyses de contro?les maturite? et de?gustation de baies. La récolte a lieu tot le matin afin de
préserver la fraicheur des baies et prévenir l'oxydation des aromes. Un pressurage
pneumatique de?s l'arrive?e au chai permet d’extraire les mou?ts. La fermentation de?marre
apre?s le de?bourbage et dure environ 15 jours en cuves inox thermore?gule?es. Apre?s la
fermentation, les vins sont conserve?s en cuves inox et le?ge?rement colle?s avant la mise en
bouteilles.

CEPAGES
Cinsault, Grenache, Syrah

SERVICE
10-12°C dans des verres « tulipes ».

DEGUSTATION

Nez frais et trés aromatique, ce vin présente un délicat bouquet aux notes de fruits rouges
(groseille, cerise), et d'agrume (citron). Bel équilibre sucrosité/acidité en bouche. On retrouve
des notes de fruits frais, notes gourmandes avec une belle persistance. Ce vin 2017 est frais et
équilibré, une belle expression de ce beau millésime sur le fruit!

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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