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APPELLATION D'ORIGINE CONTROLEESSINS

La Vieille Ferme

[a Viee Ferme

(a Vieille Ferme Cotec du Rhone lillages Rouge 2017

Depuis 1970, La Vieille Ferme produit millésime aprés millésime des vins
authentiques, sinceres et gotiteux. Présente sur les listes de certains des plus grands

restaurants au monde comme sur celles des meilleurs bistrots, La Vieille Ferme est
unanimement reconnue.

PRESENTATION

Historiquement les meilleurs terroirs des Cotes du Rhone ont été identifiés et seuls 20%
peuvent comporter la mention "Villages". Normalement posés sur des failles, ils bénéficient
d’une complexité géologique qui produit des raisins de qualité supérieure.

(€ MILLESTME

Les années en 9 marquent régulierement la mémoire des vignerons et celle-ci ne semble pas
déroger a la régle. Aprés un débourrement précoce début avril, la floraison a été progressive et
s’est déroulée dans de bonnes conditions sur I'ensemble des vignobles. S’installe ensuite un été
caniculaire dés la fin juin, auquel les vignes résistent vaillamment. Finalement, les vendanges
se sont déroulées comme a I'habitude, sans précocité particuliere. Les vins s’annoncent pleins de
promesses pour un millésime en 9 né, une nouvelle fois, sous une bonne étoile.

TERROIR

Sols caillouteux argilo-calcaires et sols graveleux.

ELEVAGE

La date de récolte est déterminée grace a des controles maturité et dégustation des baies. Dés
leur arrivée au chai, les raisins sont triés et égrappés. La fermentation se déroule dans des
cuves en inox thermorégulées de 150hl a 190hl. L'extraction se fait par des remontages
raisonnés en fonction de la dégustation. Apres le décuvage et la fermentation malolactique, les
vins sont transférés une partie en foudres, une autre en cuves bois et enfin une derniere partie
en cuves inox ol ils vont étre élevés pendant un an.

CEPAGES

Grenache, Mourvedre, Syrah

SERVICE
Servir &4 18°C.

DEGUSTATION

Jolie robe d’un rouge profond. Le nez d’une belle fraicheur offre un bouquet de
fruits rouges avec un note de cerise. Bien équilibré avec des tanins souples, ¢’est
un vin gourmand et frais finissant sur une belle longueur.

PRESSE & RECOMPENSES

f@ \\!M@m@t La Vieille Ferme a par exemple un succes fou.. Savant assemblage (-16
cépages plantés en altitude, ce rouge est épicé, frais et gourmand. Un vin
quasi universel, ce qui est une prouesse.""
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