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LaVieille Fermf% Berithmt fiir sein auBergewdohnliches Preis-Leistungs-Verhiltnis (kiirzlich sogar im
i Wall Street Journal erwéhnt), ist der La Vieille Ferme weiff die Urform der
. @W WeiBweine von der Rhone. Fruchtig, Frisch und weich, mit schénem Kérper.
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VORSTELLUNG

Wenn Sie einen unkomplizierten Weiwein suchen, ist dies ein idealer Genuss-Wein zum
Aperitif und zu einfachen Gerichten.

DER JAHRGANG

2017 ist das Jahr aller Rekorde: das trockenste Jahr seit 30 Jahren, kaum Eingriffe bei den
Weinbauarbeiten, optimale Lesebedingungen, sehr geringe Erntemenge aufgrund klimatischer
Verdnderungen und Weine mit sehr groem Potenzial.

(AGE

Hauptséchlich im Parc Regional du Luberon, in der Nidhe von Avignon, Aix-en-Provence und
Manosque. Die durchschnittliche Hohenlese der Weinberge betrigt 300 Meter iiber dem
Meeresspiegel.

Die Trauben werden relativ spit geerntet.

— Der Boden: Alte Anschwemmungen mit flachen und runden Steinen vermischt und mit etwas
La Vieille Fer Kreide, Mergel und Lehm.
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[P Alte angeschwemmte Ablagerungen von runden und flachen Steinen, Kalkmergel und Ton,
) — geschaffen aus Anschwemmungen der Alpenfliisse.

REIFE

Die weilen Trauben wurden bei optimaler Reife gelesen. Dieser Zeitpunkt wurde mithilfe von
Reifegradanalysen und Probieren der Trauben ermittelt. Sobald die Trauben im Keller
ankamen, wurden sie mit einer pneumatischen Presse gepresst. Nach dem Absetzen der
Trubteile giirte der Most in thermoregulierten Tanks. Als die alkoholische Gérung beendet war,
verblieb der Wein bis zum Zeitpunkt der Abfiillung in Edelstahltanks.

REBSORTEN
Bourboulenc, Grenache blanc, Roussanne, Ugni blanc, Vermentino

SERVIEREN

8°C mit einer Vorspeise oder mit kaltem Buffet.

VERKOSTUNG

Schone gelbe Farbe mit griinem Schimmer. Intensive Nase, die durch Aromen weier Pfirsiche
sowie Anklingen von exotischen und Zitrusfriichten besticht. Am Gaumen {iiberrascht die
Frische und schone Spannung, der Wein zeigt ein gutes Gleichgewicht zwischen Sdure und
Volumen. Im Anschluss folgt ein langes Finale mit Zitrusnoten.
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La Vieille Ferme Luberon Blanc - 2017

TESTBERICHTE UND AUSZEICHNUNGEN

"Always a winner, this is one of the most reliable Southern Rhone white wines on the market and the reason
it is always a star is that the Perrin family has the highest of standards. With meadow-flower notes on the
nose and a crunchy, green apple finish, this quiet wine is a hidden gem."

Daily Mail, 23/06/2018
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"I've recommended this wine before but it deserves another mention because it is indeed bone dry and offers
exceptional value for money. A blend of Grenache Blane, Ugni Blanc and Vermentino from the south of
France, it cascades with subtle notes of yellow plum, white flowers, nectarine and mixed citrus that taper to a
long, misty mineral and sea spray finish. Restrained, polished and delicate, this wine goes with pretty much
anything you care to serve with it - though my suggestion would be goat cheese salad sprinkled with

walnuts."
Toronto Star, 27/08/2018

La Vieille Ferme

3333 Route de Jonquieres, 84100 Orange

Tel. 433 (0) 4 90 11 12 00 - post@lavieilleferme.com
lavieilleferme.com/ €108

DER MISSBRAUCH VON ALKOHOL SCHADET IHRER GESUNDHEIT. KONSUMIEREN UND IN MABEN GENIESEN.

DVWIUD


http://www.tcpdf.org
http://lavieilleferme.com/
https://facebook.com/lavieilleferme
https://instagram.com/lavieilleferme/
https://twitter.com/lavieilleferme
https://vincod.com/DVWIUD

