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(a Vieille Ferme Rocé - 2021

Frisch und fruchtig... Der La Vieille Ferme Rosé hat alle Eigenschaften eines

attraktiven Rosés.

VORSTELLUNG
Der La Vieille Ferme Rosé hat alles, was Sie von einem guten Rosé-Wein erwarten. Frucht,
Frische und eine schone Farbe. Ideal als Aperitif oder zu einer Mahlzeit unter Freunden.

DER JAHRGANG

Mit dem 2021er Jahrgang zeichnet sich ein frischerer Jahrgang ab, der denen &dhnelt, die wir in
den 1980er/1990er Jahren hatten. Es ist auch ein Jahr, das von der Arbeit im Weinberg
gepriagt war, denn die von Winzern und Mitarbeitern ergriffenen MaBnahmen trugen
entscheidend zur Qualitit dieses Jahrgangs bei. Das von Wetterunbilden gekennzeichnete Jahr
- allem voran das Frostereignis im April und die Regenfille, die die Weinlese unterbrochen
haben - verlangte in der Tat zu jeder Zeit einen grofen Einsatz unserer Mitarbeiter in den
Weinbergen. Thre Aufmerksamkeit und ihr Engagement trugen Friichte: Es kiindigt sich nun
ein vielversprechender, herrlich ausgewogener Jahrgang an, geprégt von grofer Frische

REIFE

Die Lese fand von Ende August bis Mitte September statt, als die Trauben ihre optimale Reife
besaBlen. Diese konnte mithilfe von Reifegradanalysen und Probieren der Trauben ermittelt
werden. Schon frith morgens wurden die Trauben geerntet, damit sie ihre Frische und
Aromenvielfalt bewahren. Nach ihrer Ankunft im Keller kamen sie in eine pneumatische
Presse, die den Most extrahiert. Die Géirung begann nach dem Absetzen der Trubstoffe und
dauerte etwa zwei Wochen in thermoregulierten Edelstahltanks. Die Weine blieben nach der
Gérung in den Edelstahltanks und wurden leicht geschont, bevor sie abgefiillt wurden.

REBSORTEN
Cinsault, Grenache, Syrah

SERVIEREN
10-12°C, passend zu hors-d'oeuvres, kaltem Buffet, Tomatensalat, gegrilltem Fleisch und
anderen Sommergerichten.

VERKOSTUNG

Schone, klare und leuchtende Farbe, die an das zarte Blassrosa von Rosenbliiten erinnert. In
der Nase ist der Wein zunéchst sehr frisch mit mineralischen Noten, bevor verfiihrerische,
fruchtige und salzige Noten erkennbar werden. Am Gaumen zeigt er eine schone
Aromenvielfalt mit Aromen von englischen Bonbons und einer seidigen, durch die Frische der
mineralischen Noten perfekt ausbalancierten Textur. Die perfekte Balance zwischen Mineralitit
und siiffigem Genuss!
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DER MISSBRAUCH VON ALKOHOL SCHADET IHRER GESUNDHEIT. KONSUMIEREN UND IN MABEN GENIESEN.
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