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CHATEAU DE BEAUCASTEL

Chateau de Beaucastel Cotes du Rhone Coudoulet Rot 2015

VORSTELLUNG

Die 30 Hektar von Coudoulet liegen ostlich des Weinbergs von Beaucastel auf der anderen Seite der
Autobahn A7. Aus Griinden, die inzwischen offensichtlich sind, wird er oft als das Beaucastel Baby
betrachtet. Die Coudoulet Boden haben viel Ahnlichkeit mit denen von Beaucastel. Er ist aus Molasse,
Meeresboden, bedeckt durch alpine Ablagerungen . Diese Steine auch Galets Roulés genannt, spielen eine
groBe Rolle: Sie nehmen die Hitze wahrend des Tages auf und geben Sie Nachts nach und nach wieder ab,
dies gibt dem Wein einen perfekten Start im Friihling.

DER JAHRGANG

Das Jahr 2015 war auch im Siiden hervorragend. Der Winter war mild und feucht, der Friihling warm und
trocken, so dass der Gesundheitszustand der Trauben auBergewdhnlich gut war. Die Reben iiberstanden
die Hitze und Trockenheit im Sommer bestens, da sie iiber gute Wasserreserven verfiigten. Auf eine
zufriedenstellende Bliite folgte viel Regen im August, was eine schnelle und gleichmaBige Traubenreife mit
erhohtem Phenol- und Anthocyangehalt begiinstigte. Wie im Norden erfolgte die Lese unter optimalen
Bedingungen.

LAGE
30 Hektar in Cotes-du-Rhone.

TERROIR
Molasse Meereshoden des Miozan, bedeckt mit alpinen Ablagerungen. (Kiesel) Identisch mit dem
Weinberg Chateauneuf-du-Pape.

REIFE

Jede Sorte wird einzeln von Hand geerntet, dann in der Kellerei sortiert. Die Ernte wird bis zu 80 ° C erhitzt
und dann auf 20 ° C abgekiihlt. Klassische Maischegdrung von 12 Tagen in Zementwannen. Pressen in
pneumatischen Pressen. Verschnitt der verschiedenen Sorten nach biologischen Saureabbau. Reifung
tiber 6 Monaten in Stiickfassern.

REBSORTEN
Grenache 40%, Mourvedre 30%, Syrah 20%, Cinsault 10%

SERVIEREN
16°C in Glasern.

VERKOSTUNG

Auffallend ist die schone dunkle Farbe dieses Coudoulet Rouge 2015, der elegante Noten mit einem
leichten Gewiirz-Touch und eine schone Lebendigkeit mit geschmolzenen Tanninen offenbart. Ein schoner
Wein mit gutem Lagerpotential, der jedoch auch schon sehr jung tollen Trinkgenuss bietet.

TESTBERICHTE UND AUSZEICHNUNGEN

JEBDUNNUCK 91/100

"Leading off the 2015s from bottle, the 2015 Cotes du Rhéne Coudoulet de Beaucastel
is impressive with its tobacco leaf, olive, and earthy, dark fruit-driven style. It's
medium to full-bodied, nicely textured, and has fabulous concentration and depth for
a Cotes du Rhone. I'd happily drink it over the coming decade.”
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DER MISSBRAUCH VON ALKOHOL SCHADET IHRER GESUNDHEIT. KONSUMIEREN UND IN MAREN GENIEREN.
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Chateau de Beaucastel Cotes du Rhone Coudoulet Rot 2015

. 91/100
Wine SpeetatOI' "Alluring, with warm raspberry and boysenberry confiture notes gliding along, carried by a well-embedded graphite edge
and backed by warm fruitcake and dark tea accents on the finish."
Wine Spectator, 30/11/2017

91/100

"This is an absolutely fantastic showing as a second wine. This wine starts off with aromas of raspberry liquor, sandalwood
and herbs de Provence. Balanced and poised, showing some nice weight on the mid-palate, the wine dances between dark
and red fruits with a lovely texture. Enjoy this outstanding CDR over the next decade.”

Washington Wine Blog, 10/01/2018

bettane + 15520
desseauve Guide Bettane et Desseauve des vins de France, 00/08/2018
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