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Chateau de Beaucastel Cotes du Rhone Coudoulet Rot 2016

VORSTELLUNG

Die 30 Hektar von Coudoulet liegen ostlich des Weinbergs von Beaucastel auf der anderen Seite der
Autobahn A7. Aus Griinden, die inzwischen offensichtlich sind, wird er oft als das Beaucastel Baby
betrachtet. Die Coudoulet Boden haben viel Ahnlichkeit mit denen von Beaucastel. Er ist aus Molasse,
Meeresboden, bedeckt durch alpine Ablagerungen . Diese Steine auch Galets Roulés genannt, spielen eine
groBe Rolle: Sie nehmen die Hitze wahrend des Tages auf und geben Sie Nachts nach und nach wieder ab,
dies gibt dem Wein einen perfekten Start im Friihling.

DER JAHRGANG

Der Jahrgang 2016 war im siidlichen Rhonetal auRergewdhnlich, sowohl was die Trau-benqualitat als auch
die -menge anbelangte. Dies war den idyllischen Wetterbedingun-gen zu verdanken, die ohne Kapriolen
das ganze Jahr lang in der Region herrschten.

LAGE
30 Hektar in Cotes-du-Rhone.

TERROIR
Molasse Meereshoden des Miozan, bedeckt mit alpinen Ablagerungen. (Kiesel) Identisch mit dem
Weinberg Chateauneuf-du-Pape.

REIFE

Jede Sorte wird einzeln von Hand geerntet, dann in der Kellerei sortiert. Die Ernte wird bis zu 80 ° C erhitzt
und dann auf 20 ° C abgekiihlt. Klassische Maischegédrung von 12 Tagen in Zementwannen. Pressen in
pneumatischen Pressen. Verschnitt der verschiedenen Sorten nach biologischen Saureabbau. Reifung
tiber 6 Monaten in Stiickfassern.

13.5% VOL.
Contient des sulfites.

REBSORTEN
Grenache 40%, Mourvedre 30%, Syrah 20%,
Cinsault 10%

SERVIEREN
16°C in Glasern.

VERKOSTUNG

Tiefdunkles Rot. Kraftige Nase mit intensiven Aromen von Wacholder, schwarzen Oliven und Pfeffer. Am
Gaumen eine Explosion roter Beeren mit floralen und wiirzigen Noten. Wunderbare Ausgewogenheit, die
eine grofBe Frische, eine schone Komplexitat, eine geschmeidige Textur und eine schone Saure
miteinander verbindet. Ein sehr charkatervoller Wein.

TESTBERICHTE UND AUSZEICHNUNGEN

JAMESSUCKLING.COMT 94/100

"This has a very plush, luscious and generously fleshy feel. Cherry compote,
raspberries, blackberries and plums. Tarry elements, too. Smooth, velvety, pure and
even. Succulence, elegance and clarity. Such value here. Drink or hold."

DER MISSBRAUCH VON ALKOHOL SCHADET IHRER GESUNDHEIT. KONSUMIEREN UND IN MAREN GENIEREN.
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Chateau de Beaucastel Cotes du Rhone Coudoulet Rot 2016

92/100

"Bottled three weeks ago, the 2016 Cotes du Rhone Coudoulet de Beaucastel sports a deep ruby/purple color as well as
terrific freshness in its blueberry, violets, raspberry, and spring flower aromas and flavors. Showing the vintages purity and
elegance, it still packs ample oomph and richness. Drink it over the coming decade.”

Jeb Dunnuck, 27/08/2018

15,5/20
"Le Coudoulet, qui s'exprime par un fruit juteux, présente une bouche pleine mais équilibrée."
La Revue du Vin de France, 31/08/2018

16/20
Guide Bettane et Desseauve des vins de France, 00/08/2018

17,5/20

"Beautifully juicy red fruit that has effortless purity and ripeness. Dry, smooth palate with finely ground tannins, lovely
violet fragrance and excellent fruit purity. Tremendous!”

Jancis Robinson, 27/11/2017

"The 2016 Coudoulet de Beaucastel Cotes Du Rhone from Chateau De Beaucastel builds upon the outstanding reputation
of the 2015 vintage for the same wine, which was one of my favorite wines | tasted last year. Famous for producing some
of the best red wines in Chateauneuf de Pape, this affordable alternative to higher priced Chateauneuf de Papes”

Masslive, 24/06/2019

Chemin de Beaucastel, 84350 Courthezon ﬁ r
Tel. +33 (0)4 90 70 41 00 - contact@beaucastel.com E
1

DER MISSBRAUCH VON ALKOHOL SCHADET IHRER GESUNDHEIT. KONSUMIEREN UND IN MABEN GENIEREN.

/2

FPVVOD


http://www.tcpdf.org
http://beaucastel.com
https://facebook.com/beaucastel
https://twitter.com/beaucastel
https://vincod.com/FPVV0D

