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[a Viee Ferme

(a Vieille Ferme Ventoux Rouge - 2021

Seit 1970 produziert La Vieille Ferme authentische, ehrliche und geschmackvolle
Weine, Jahrgang um Jahrgang. In einigen der besten Restaurants und Bars der Welt

wird der La Vieille Ferme als einer der Weine mit dem besten Preis-Leistungs-
Verhéltnis angesehen.

VORSTELLUNG

Die Familie Perrin, auch Besitzer des berithmten Chateau de Beaucastel, suchen die am besten
geeigneten Terroirs um einen frischen und fruchtigen Wein herzustellen. In einfachen Worten,
das ist ein Sprichwortliches Vergniigen — authentisch, echt und lecker

DER JAHRGANG

Mit dem 2021er Jahrgang zeichnet sich ein frischerer Jahrgang ab, der denen &dhnelt, die wir in
den 1980er/1990er Jahren hatten. Es ist auch ein Jahr, das von der Arbeit im Weinberg
gepriagt war, denn die von Winzern und Mitarbeitern ergriffenen MaBnahmen trugen
entscheidend zur Qualitit dieses Jahrgangs bei. Das von Wetterunbilden gekennzeichnete Jahr
- allem voran das Frostereignis im April und die Regenfille, die die Weinlese unterbrochen
haben - verlangte in der Tat zu jeder Zeit einen grofen Einsatz unserer Mitarbeiter in den
Weinbergen. Thre Aufmerksamkeit und ihr Engagement trugen Friichte: Es kiindigt sich nun
ein vielversprechender, herrlich ausgewogener Jahrgang an, gepréigt von grofer Frische.

(AGE
Die Weinberge liegen an den Héngen des Mont Ventoux. Die Hohenlage bietet Frische, die fiir
einen guten Séuregehalt der Trauben sorgt. Der Wein ist also frisch, fruchtig und ausgewogen.

TERROIR

Dies variiert je nach Hohenlage, besteht aber zum gréften Teil aus Ablagerungen aus der
Basis des kalkhaltigen Mont Ventoux wéhrend der Meere des Tertiéir. Rote Mittelmeer Boden
gemischt mit Kreideschutt und runden Steinen.

REIFE

Jede Rebsorte wurde getrennt gelesen und vinifiziert, sodass die jeweilige Rebsorte stets die
optimale Reife besal. Der Lesezeitpunkt wurde mithilfe von Reifegradanalysen und Probieren
der Trauben ermittelt. Sobald die Trauben im Keller ankamen, wurden sie entrappt und
eingemaischt. Die Phenole wurden wihrend der Girung in Zementtanks durch Uberpumpen
extrahiert.

REBSORTEN

Carignan, Cinsault, Grenache, Syrah

SERVIEREN
17°C fiir ein spontanes Essen und zum Vergniigen.

VERKOSTUNG

Von schonem, tiefem Granatrot mit leuchtenden Reflexen. In der Nase offnet sich der Wein mit
verfiihrerischen Noten von Veilchen, Gewiirzen und marmeladigen Friichten wie Brombeere
und Kirsche. Am Gaumen setzt sich diese Aromenvielfalt fort, wobei der Wein sich sehr rund
und trinkfreudig mit weichen Tanninen zeigt, bevor er in einen Abgang mit Aromen von roter
Johannisheere miindet, die diesem kriftigen Wein Frische und eine schone Ausgewogenheit
verleihen.

DER MISSBRAUCH VON ALKOHOL SCHADET IHRER GESUNDHEIT. KONSUMIEREN UND IN MABEN GENIESEN.
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