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CHATEAU DE BEAUCASTEL

Chateau de Beaucastel Cotes du Rhone Coudoulet Roth 2012

VORSTELLUNG

Die 30 Hektar von Coudoulet liegen ostlich des Weinbergs von Beaucastel auf der anderen Seite der
Autobahn A7. Aus Griinden, die inzwischen offensichtlich sind, wird er oft als das Beaucastel Baby
betrachtet. Die Coudoulet Boden haben viel Ahnlichkeit mit denen von Beaucastel. Er ist aus Molasse,
Meeresboden, bedeckt durch alpine Ablagerungen . Diese Steine auch Galets Roulés genannt, spielen eine
groBe Rolle: Sie nehmen die Hitze wahrend des Tages auf und geben Sie Nachts nach und nach wieder ab,
dies gibt dem Wein einen perfekten Start im Friihling.

DER JAHRGANG

Der Jahrgang 2012 ist ein Jahrgang der Kontraste mit einem sehr milden Jahresbeginn, gefolgt von einem
eisigen Februar. Der Friihling war frisch und feucht, der Juli sehr trocken und windig und der August sehr
heif. Die Erntebedingungen waren ideal.

All diese Gegebenheiten machen den Jahrgang 2012 zu einem groRartigen Jahrgang.

LAGE
30 Hektar in Cotes du Rhone.

Afficher Sans titre sur une carte plus grande

TERROIR
Molasse Meereshoden des Miozan, bedeckt mit alpinen Ablagerungen. (Kiesel) Identisch mit dem
Weinberg Chateauneuf du Pape.

REIFE

Jede Sorte wird einzeln von Hand geerntet, dann in der Kellerei sortiert. Die Ernte wird bis zu 80 ° C erhitzt
und dann auf 20 ° C abgekiihlt. Klassische Maischegdrung von 12 Tagen in Zementwannen. Pressen in
pneumatischen Pressen. Verschnitt der verschiedenen Sorten nach biologischen Saureabbau. Reifung
tiber 6 Monaten in Stiickfassern.

REBSORTEN
Grenache 40%, Mourvedre 30%, Syrah 20%, Cinsault 10%

SERVIEREN
16°C in Glasern

VERKOSTUNG

Aussehen: leuchtend und lebendig, mit groBer Tiefe
Nase: rote Friichte.

Gaumen: Uppig, mit einem Hauch von Thymian.
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CTASTING

Chateau de Beaucastel

90-92/100

"Youthful purple. Spicy, highly perfumed dark berry and Indian spice scents show very good clarity and pick up a smoky
nuance with air. Densely packed but lithe too, with juicy black and blue fruit flavors and a touch of lavender adding lift.
Dusty tannins shape the finish, which clings with impressive tenacity and subtle spiciness. According to Marc Perrin, the
vines that provide the fruit for this wine are now over 80 years old."

Josh Raynolds, International Wine Cellar, 01/04/2014

89/100

"A juicy, forward and textured example of this cuvee (especially when tasted next to the 2013), the 2012 Coudoulet de
Beaucastel Cotes du Rhdne has juicy blueberry, garrigue and lavender notes to go with a fleshy, medium to full-bodied feel
on the palate. Soft, with low acidity and a hard-to-resist feel, it has just enough tannic grip to keep it years."

Jeb Dunnuck, Wine Advocate, 31/10/2014

89/100

"A floral, open style, with honeysuckle and orange blossom notes leading the way, backed by an enticing core of white
peach flavors. A flicker of talc adds length on the pure finish. Drink now. 250 cases imported.”

James Molesworth, Wine Spectator

16/20
"Dark deep crimson. Intense, tarry fruit. Marked acidity and tannin. Dry finish. A bit pinched at the moment."
Jancis Robinson

89/100

"Bright and juicy with plum, blueberries and earth; clean, balanced and appropriately rustic; smooth and charming. 30%
Grenache, 30% Mourvédre, 20% Syrah, 20% Cinsault.”

Anthony Dias, The Tasting Panel, 01/02/2015
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