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Famille Perrin Cotes du Rhone Blanc
Domaine de Breseyme - 2022

Découvrez une pépite discrete des Cotes-du-Rhone : l'appellation
Brézéme. Belle expression du voluptueux cépage Viognier, notre

Bréseyme blanc dévoile une belle intensité aromatique aux notes
exotiques, avec une pointe de vivacité. Un vin riche et généreux, tout en
harmonie.

PRESENTATION

En complément de leurs vins, la Famille Perrin exploite depuis 2017 le Domaine
de Bréseyme. Avec la méme philosophie que pour les crus du Rhoéne Sud, ils
cherchent a faire (re)découvrir l'authenticité et le caractére du cru Brézéme, une
superbe appellation plantée sur des coteaux raides, a mi chemin entre le Rhone
septentrional et le Rhone méridional. Nos vignes sont situées sur les lieux dits
Brézéme Est et Bréséme Ouest. Ce vignoble de 4 hectares ( 3.5 hectares de rouge
et 0.5 hectare de blanc) est planté sur des coteaux abrupts exposés sud dont le
point culminant est le Mont Roti a 256m.

LE MILLESIME

Apreés un été particulierement chaud et sec, les vendanges ont débuté dés le 17
aout avec la récolte des blancs a parfaite maturité mais suffisamment tot pour
préserver toute leur fraicheur et les équilibres naturels. Les rouges ont suivi,
bénéficiant de quelques pluies salvatrices pour se peaufiner. Nous avons
privilégié l'infusion a l'extraction sur nos Crozes-Hermitage et nos Brézeme,
conservant le croquant des Syrah et le fruit tres délicat du millésime. En cave, les
pigeages et remontages des 3 semaines de macération ont libéré de la puissance
et du caractére pour nos Cornas, Saint Joseph et Hermitage. Apres les décuvages,
un long élevage va permettre aux vins de développer leur aromatique, affiner
leurs tannins et gagner en amplitude. Les équilibres sont déja trés beaux avec
des degrés maitrisés et beaucoup de profondeur.

SITUATION

Brézéme est la plus méridionale et I'une des plus petites appellations des Cotes-
du-Rhone septentrionales, située au confluent de la Drome et du Rhone. Les
premieres traces de vignes remontent au Moyen-age.

TERROIR
Sol argilo-calcaire. Le travail des vignes se fait de facon traditionnelle, dans le
plus grand respect du terroir, pour favoriser la biodiversité et offrir le meilleur
aux raisins.

VINIFICATION

- Récolte tot le matin afin de préserver la fraicheur des baies

- Viognier et Roussanne pressés ensemble.

- La fermentation démarre aprés un débourbage de quelques heures.

- Batonnages réguliers pour enrichir le vin et développer sa palette aromatique
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Famille Perrin Cotes du Rhone Blanc Domaine de Breseyme - 2022

CEPAGES
Viognier 60%, Marsanne 20%, Roussanne 207%

SERVICE
Servir a 14°C. A boire idéalement dans les 4 ans.

DEGUSTATION

Elégante robe dorée d’'un jaune bouton d’or, limpide et brillante. Intense et complexe, le nez dévoile un
superbe bouquet aromatique aussi surprenant que séduisant qui s’ouvre sur des notes de banane fraiche et
de fleurs blanches comme l'acacia et 'iris, avant d’évoluer vers des aromes exotiques de coing et de chutney
de mangue. Particulierement ample et généreuse, la bouche est d’'une grande élégance avec des tanins
soyeux et des notes d’orange sanguine et de kumquat associées a des notes florales de tilleul et de verveine,
parfaitement équilibrées par une minéralisée ciselée qui apporte une belle fraicheur. Un vin avec une
personnalité irrésistible.

ACCORDS GOURMANDS
Saint-Pierre en bourride, aioli. Langoustine juste raidie, raifort-carottes Filet mignon de porc du Ventoux,
barigoules d'artichauts, jus au thym Saint-Marcellin frais, confiture de melon. Tarte fine croustillantes

Abricots-lavandes.
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