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Chateau de Beaucastel Cotes du Rhone Coudoulet Rouge
2005

VORSTELLUNG

Die 30 Hektar von Coudoulet liegen ostlich des Weinbergs von Beaucastel auf der anderen Seite der
Autobahn A7. Aus Griinden, die inzwischen offensichtlich sind, wird er oft als das Beaucastel Baby
betrachtet. Die Coudoulet Boden haben viel Ahnlichkeit mit denen von Beaucastel. Er ist aus Molasse,
Meereshoden, bedeckt durch alpine Ablagerungen . Diese Steine auch Galets Roulés genannt, spielen eine
groBe Rolle: Sie nehmen die Hitze wahrend des Tages auf und geben Sie Nachts nach und nach wieder ab,
dies gibt dem Wein einen perfekten Start im Friihling.

DER JAHRGANG
Exceptional Vintage,
Vintage spared by the drought. The traditional agriculture allowed harvesting late very healthy grapes

LAGE
30 Hektar in Cotes du Rhone.

TERROIR
Molasse Meereshdden des Miozan, bedeckt mit alpinen Ablagerungen. (Kiesel) Identisch mit dem
Weinberg Chateauneuf du Pape.

REIFE

Jede Sorte wird einzeln von Hand geerntet, dann in der Kellerei sortiert. Die Ernte wird bis zu 80 ° C erhitzt
und dann auf 20 ° C abgekiihlt. Klassische Maischegdrung von 12 Tagen in Zementwannen. Pressen in
pneumatischen Pressen. Verschnitt der verschiedenen Sorten nach biologischen Saureabbau. Reifung
tiber 6 Monaten in Stiickfassern. Abgefiillt nach Schonung mit Eiwei3

REBSORTEN
Grenache 30%, Mourvedre 30%, Syrah 20%, Cinsault 20%

SERVIEREN
16°C in Glasern

VERKOSTUNG

Aussehen: leuchtend und lebendig, mit groBer Tiefe.
Nase: rote Friichte.

Gaumen: Uppig, mit einem Hauch von Thymian.
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91/100

"The 2005 Beaucastel Coudoulet Cotes du Rhone is another outstanding example of this Cotes du Rhone made essentially
across the border from Chateauneuf du Pape. Notes of tapenade, licorice, smoked herbs, and meat juices interwoven with
black cherry and darker fruits are followed by an expansive, broadly flavored, full-bodied wine with no hard edges,
gorgeous fruit purity, and a long, spicy, heady finish. This is almost the bottled essence of Provence."

Wine Advocate, 01/08/2008

16,5/20

"Gamey and concentrated. I'm hesitating between accusing this of slight TCA and the old horsey Beaucastel character.
Very chewy. Pretty tough end. Anthony Lacey, the importer, assured me he had tasted every bottle so this is obviously the
endemic character.”

Jancis Robinson

90-92/100

"The estate reds include the 2005 Coudoulet, which is a high-class Cotes du Rhone offering up notes of black cherries,
blackberry, ground pepper, and hints of licorice and seaweed. It is medium to full-bodied, has good acidity for a 2005, and
moderate tannin."

Wine Advocate

89/100

"This still has some brawny grip, with dark currant, chestnut and briar notes laced with a streak of hot stone. There's a tarry
edge on the finish. Tight still. Needs a little more time."

James Molesworth, Wine Spectator

"A very agreeable expression of colour. This vintage has a structured nose. On the palate it is powerful and balanced with
significant freshness; a very attractive style of Chateauneuf-du-Pape with the characteristics of Grenache. Ready to be
opened now, preferably in the cold weather to pair with a winter dish or to cellar.”

Famille Perrin, 15/03/2014
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