
Famille Perrin Ventoux Rouge - 2023

Un vin fruité et gourmand. L'expression du vin de plaisir : authentique, sincère,
gouteux.

PRÉSENTATION
La Famille Perrin, également propriétaire du Château de Beaucastel, recherche pour ce vin
les terroirs les plus adaptés à la réalisation d'un vin fruité et gourmand. Sans prétention, c'est
l'archétype du vin de plaisir : authentique, sincère, goûteux.

LE MILLÉSIME
Le millésime 2023 se caractérise par un bel équilibre climatique, qui se retrouve en cave.
L’hiver doux fut suivi d’un printemps sec puis d’un été chaud, particulièrement en août et en
septembre. Malgré un petit manque de pluie, ces conditions ont permis une maturation
idéale du fruit et les vendanges ont ainsi débutées le 22 août dans un état sanitaire parfait.
Sous un soleil chaud et radieux, les vendanges se sont parfaitement déroulées, même s'il a
fallu travailler rapidement pour éviter que les jus ne s’oxydent avec la chaleur, en particulier
les rosés. Les vendanges se sont terminées le 4 octobre, avec les derniers décuvages le 23
octobre. Les premières dégustations révèlent des vins très équilibrés: ils présentent de la
richesse, de la puissance et de belles concentrations, tout en ayant conservé une belle
fraîcheur. Un millésime qui annonce de très belles promesses.

SITUATION
Les vignobles s'étendent sur les pentes du Mont Ventoux. L'altitude apporte la fraicheur qui
permet de conserver une bonne acidité dans les raisins. Le vin qui en résulte est frais,
gourmand et équilibré.

TERROIR
Varié selon l'altitude. Vignobles en majeure partie sur des sédiments géologiques déposés par
les mers de l'ère tertiaire à la base du massif calcaire du Mont Ventoux. Sols rouges
méditerranéens issus de calcaires durs du crétacé, des éboulis calcaires, des alluvions
anciennes à cailloux ronds.

ÉLEVAGE
Adaptée au type de vin, au cépage, et liée au caractère des producteurs. Chaque cépage est
vendangé et vinifié séparément afin de respecter la maturité de chacun. La date de récolte est
déterminée grâce à des analyses et dégustations de baies. Les raisins sont éraflés et foulés.
L’extraction se fait pendant la fermentation en cuves en ciment grâce à des remontages.
Après la fermentation, les vins sont décuvés puis assemblés avant l’élevage qui dure 10 mois.

CÉPAGES
Carignan, Cinsault, Grenache, Syrah

SERVICE
17°C pour cuisine spontanée et pour le plaisir.
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DÉGUSTATION
Jolie robe rouge rubis profonde, limpide et brillante. A la fois très frais et gourmand, le nez est dominé par des notes de fruits
rouges tels que la cerise et la mûre, délicatement associées à des touches de thym et une subtile pointe  mentholée, apportant
de la complexité aromatique. En bouche, ce vin  s’ouvre sur une attaque tout en fraîcheur et prolonge la tonalité gourmande
avec de beaux arômes de fruits noirs, des tanins souples et soyeux, et un bel équilibre. Un vin gouleyant, d’une grande
buvabilité.

ACCORDS GOURMANDS
Une Pavlova aux fruits rouges ou un mi-cuit au chocolat mettront en avant la gourmandise et la structure du vin.
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