
Perrin Luberon Rosé 2018

VORSTELLUNG
Wenn man einen leicht trinkbaren Roséwein sucht, ist dieser perfekt als leichter Apéritif oder
als einfacher Essensbegleiter.

DER JAHRGANG
Der Jahrgang 2018 zeichnete sich durch außergewöhnliche Wetterbedingungen aus. Auch
während der Blüte zeigten sich ideale Bedingungen, welche zu einer historischen
Fruchtentwicklung führten. Eine Reihe von Regenfällen gegen Ende des Frühlings und der
daraus resultierende Mehltau-Ausbruch erschwerten die Situation ein wenig. Doch schon
kurz darauf stellte sich eine Schönwetterlage ein, die bis zur Lese andauerte, so dass diese
unter idyllischen Bedingungen verlief. Das Ergebnis sind wunderbare.

LAGE
Liegt zum größten Teil im Regionalpark des Luberon, in jeweils gleicher Entfernung zu
Avignon, Aix-en-Provence und Manosque. Die Durchschnittshöhe der Weinberge liegt bei
300 Metern, die Trauben reifen spät.

TERROIR
Altes Schwemmland mit flachen und runden Kieseln und Mergelkalkstein, in manchen
Gegenden „Collets du Luberon“ genannt, beschreibt steinige Gebiete neben Lehm und Ton,
welche von alpinen Bewegungen aus der Eiszeit herrühren.

REIFE
Die Lese fand von Ende August bis Mitte September statt, als die Trauben ihre optimale Reife
besaßen. Diese konnte mithilfe von Reifegradanalysen und Probieren der Trauben ermittelt
werden. Schon früh morgens wurden die Trauben geerntet, damit sie ihre Frische und
Aromenvielfalt bewahren. Nach ihrer Ankunft im Keller kamen sie in eine pneumatische
Presse, die den Most extrahiert. Die Gärung begann nach dem Absetzen der Trubstoffe und
dauerte etwa zwei Wochen in thermoregulierten Edelstahltanks. Die Weine blieben nach der
Gärung in den Edelstahltanks und wurden leicht geschönt, bevor sie abgefüllt wurden.

REBSORTEN
Cinsault, Grenache, Syrah

SERVIEREN
10-12°C – ideal zu Vorspeisen, kalten Buffets, Tomatensalat, Grillfleisch und anderen
sommerlichen Gerichten.

VERKOSTUNG
Betörender Duft mit Noten roter Früchte und Kirschen. Am Gaumen sehr lebendig und lang
mit intensiven Aromen und einer schönen Säure, die dem Wein eine wunderbare Frische
verleiht.
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DER MISSBRAUCH VON ALKOHOL SCHADET IHRER GESUNDHEIT. KONSUMIEREN UND IN MAßEN GENIEßEN.
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