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Famille Perrin Ventoux Rouge - 2019

Ein frischer und naschiger Wein. Ausdruck eines gefilligen Weines: authentisch,

echt, geniefferisch.

VORSTELLUNG

Die Familie Perrin, auch Besitzer des berithmten Chateau de Beaucastel, suchen die am
besten geeigneten Terroirs um einen frischen und fruchtigen Wein herzustellen. In einfachen
Worten, das ist ein Sprichwortliches Vergniigen; authentisch, echt und lecker.

DER JAHRGANG

Die Jahre, die mit 9 enden, bleiben den Winzern stets in Erinnerung und auch 2019 schien es
nicht anders zu sein. Nach einem verfrithten Austrieb Anfang April, schritt die Bliite
kontinuierlich voran und entwickelte sich in allen Weinbergen unter guten Bedingungen.
Ende Juni begann schlieflich ein sehr heiBer Sommer, den die Reben allerdings gut ertrugen:
Sie litten wenig unter Wassermangel, was vor allem dem zum Schutz gegen die Hitze iiber die
Weinberge gespriihten Kamillentee zu verdanken war. Letztendlich verlief die Lese wie
gewohnt und nicht friiher als sonst. Die Weine sind sehr vielversprechend fiir einen Jahrgang
der mit 9 endet und, wie gesagt, sie stehen unter einem guten Stern.

LAGE

Die Weinberge liegen an den Hingen des Mont Ventoux. Die Hohenlage bietet Frische, die
fiir einen guten Siuregehalt der Trauben sorgt. Der Wein ist also frisch, fruchtig und
ausgewogen.

TERROIR

Dies variiert je nach Hohenlage, besteht aber zum groBten Teil aus Ablagerungen aus der
Basis des kalkhaltigen Mont Ventoux wiahrend der Meere des Tertidr. Rote Mittelmeer Boden
gemischt mit Kreideschutt und runden Steinen.

REIFE

Wein, Rebsorte und Produzent angepasst. Jede Rebsorte wurde getrennt gelesen und
vinifiziert, sodass die jeweilige Rebsorte stets die optimale Reife besaB. Der Lesezeitpunkt
wurde mithilfe von Reifegradanalysen und Probieren der Trauben ermittelt. Sobald die
Trauben im Keller ankamen, wurden sie entrappt und eingemaischt. Die Phenole wurden
wihrend der Girung in Zementtanks durch Uberpumpen extrahiert. Nach Beendigung der
Garung wurden die Weine abgestochen und dann assembliert, bevor sie weitere 10 Monate
ausgebaut wurden.

REBSORTEN
Carignan, Cinsault, Grenache, Syrah

SERVIEREN
17°C fiir ein spontanes Essen und zum Vergniigen.

VERKOSTUNG

Der Wein zeigt sich in einer tiefroten Farbe. Die frische Nase weist auf reife rote Friichte mit
einem Hauch von Kirschen hin. Gut ausbalanciert mit weichen Tanninen ist er ein voller und
frischer Wein mit einer schonen Lange.
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DER MISSBRAUCH VON ALKOHOL SCHADET THRER GESUNDHEIT. KONSUMIEREN UND IN MABEN GENIEBEN.
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