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Der Chateauneuf-du-Pape Blanc ist ein Wein, den man nur selten findet und dessen

Eleganz und Geschmack der Appellation alle Ehre machen.

VORSTELLUNG

Dieser seltene Wein in sehr begrenzter Menge stammt aus Parzellen, die vom Team des
Chateau de Beaucastel bewirtschaftet werden. Er zeichnet sich durch seine Eleganz, seine
Frische und seine Zuginglichkeit schon in jungen Jahren aus.

DER JAHRGANG

Der Jahrgang 2022 war gekennzeichnet durch kontrastreiche klimatische Bedingungen, die
eine schone Traubenqualitit und eine vielversprechende aromatische Komplexitit
ermoglichten, wenn auch mit einer je nach Parzelle sehr unterschiedlichen Mengenausbeute.
Winter und Friihling waren besonders mild und sehr trocken, wobei sich die Monate Januar
und Mai als die trockensten seit Beginn des =20. Jahrhunderts erwiesen, mit
Rekordtemperaturen im Mai und Juni. Diese Bedingungen ermdglichten es, die Reben in
einem ausgezeichneten Gesundheitszustand zu erhalten, da Krankheiten vollig ausblieben.
Der Sommer war dann sehr sonnig mit hohen Temperaturen, die auf stark alkohollastige
Weine schlieBen lieBen, doch wohltuende Regenfille Mitte August ermoglichten den
Trauben, langsamer weiter zu reifen. Am 19. August begann die Weinlese unter sehr guten
Vorzeichen und im Vergleich zu 2021 11 Tage frither. Im September gab es einige Regenfille,
die zwar der hervorragenden Qualitdt der Trauben nichts anhaben konnten, es aber
erforderlich machten, in den Parzellen auszusortieren. Wir haben unsere Rosés sehr
vorsichtig behandelt, um elegante, fruchtige und keine alkohollastigen Weine zu erzeugen.
Die Rotweine ihrerseits wurden sanft verarbeitet und vorsichtig extrahiert, sodass sich
besonders ausgeglichene Weine ankiindigen. FErste Verkostungen lassen einen
vielversprechenden Jahrgang 2022 von groBer Komplexitit und Aromenfiille sowie einer
sehr schonen Ausgewogenheit erwarten.

LAGE

Les Sinards Blancs stammt aus unserem Clos de Chateauneuf-du-Pape mit einem
zweieinhalb Hektar groBen Weinberg (1 Hektar Grenache-Trauben und 1 Hektar Clairette-
Trauben), der sich direkt neben einer der Parzellen unseres Les Sinards Rouge befindet.

TERROIR
Alpine, diluviale Ablagerungen, Kieselsteine und Lehm.
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REIFE

Ab August kontrollieren wir den Reifegrad der Beeren und verkosten sie, um den optimalen Zeitpunkt fiir die Weinlese zu
bestimmen. Die Trauben werden sofort nach ihrer Ankunft im Weinkeller mithilfe einer pneumatischen Presse gepresst. Der
Most wird gekiihlt und die Vorklarung erfolgt durch Kilte, ohne jegliche Zusétze. Jede Rebsorte wird getrennt gekeltert. Die
alkoholische Garung beginnt im Tank und bereits am ersten Tag wird der Most in Demi-Muids-Eichenfassern gefiillt. Es
erfolgt regelmaBiges Aufrithren, um dem Wein Fiille und Struktur zu verleihen. Dieses Verfahren ist wichtig, um die Substanz
zu erhalten und dem Wein mehr Schmelz und Komplexitét zu verleihen. Das gilt insbesondere fiir die Rebsorte Clairette, die
recht empfindlich ist. Nach mehreren Monaten im Barrique werden die Weine vor der Abfiillung leicht geklirt. Bei diesem
Wein wird vor allem Frische und Finesse angestrebt.

REBSORTEN 14,5 % VOL.
Clairette, Grenache blanc, Roussanne Contains sulphites.
SERVIEREN

Serviertemperatur 10 °C in Probierglasern.
Passt zu: Késeplatte, in Folie gebackenem Lachs und frischen Tagliatelle mit Zitronenbutter.

VERKOSTUNG

Elegante, goldgelbe Farbe mit leuchtenden Reflexen. Die Nase ist sehr zart und fein und enthiillt eine verfiihrerische
Aromenfiille mit Noten von weiBen Bliiten, Akazie und Honig, die zusammen mit Brioche-Noten dem Wein eine grofe
Trinkfreudigkeit verleihen. Am Gaumen ist der Auftakt opulent. Der Wein zeigt dann ein schones Gleichgewicht, ist herrlich
rund mit wunderbaren Aromen von weif}fleischigen Friichten und Mandeln. Lang anhaltender Abgang mit einem Hauch
Bitterkeit. Ein eleganter Wein von groBer Finesse.
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