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Famille Perrin Nature Cotes du Rhone Rouge 2010

Klassischer Coétes du Rhone, dieser Wein wird aus organisch gewachsenen Trauben

= gemacht. Grenache und Syrah vereinen sich zu einem weichen Wein mit Aromen
O %M{/W nach roten Friichten und Heidekraut. Der Abgang ist samtig. Organisch ist gut!

COTES DU RHONE

VORSTELLUNG

Biozertifiziert durch Ecocert. Perrin Nature ist nicht nur ein organischer Cotes du Rhone,
sondern auch ein groBartiger Wein. Mit unserer Erfahrung im okologischen Landbau auf
Beaucastel (einer der ersten groBen Léndereien des 6kologischen Landbaus seit 40 Jahren),
hat dieser Wein einen schonen fruchtigen Ausdruck mit zarten und weichen Tanninen.

DER JAHRGANG

2010 hatten wir optimale Konditionen um einen auBergewohnlichen Jahrgang zu
produzieren.

Starker Regen im Friihling, gefolgt von einem heiBem Sommer und einem Indian Summer im
September, der fiir groBartige Lesebedingungen sorgte.

Dieser Jahrgang brachte sehr ausgeglichene Weine, mit intensiven Noten nach Frucht und
wunderbarer Finesse.

LAGE

Dieser Wein stammt aus einem Weinberg in der Nihe des Dorfes Tulette zwischen Valréas
und Vaison la Romaine, nordlich von Orange bei der Domaine de Guarrigon. Der Weinberg
befindet sich in Grenache und ist durch Ecocert Biozertifiziert.

TERROIR
Kreidehaltige Tonboden

REIFE
In Tanks und groBen Holzfassern. Traditionelle Weinbereitung mit langer Mazeration (fast 3
Wochen).

REBSORTEN
Grenache, Syrah

SERVIEREN
Servieren bei 16°C/60 °F.

VERKOSTUNG

Farbe: Mittleres granatrot, mit leuchtend roten Reflexionen.

Nase: Die Nase zeigt mazerierten Kirschen, Gewiirze, Lakritze und Noten von Krautern
(Thymian, Rosmarin, Wacholder)

Mund: Im Mund ist er vollmundig, mit viel Frucht und endet mit einer groBen Frische. Die
Tannine sind elegant und fleischig.
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DER MISSBRAUCH VON ALKOHOL SCHADET THRER GESUNDHEIT. KONSUMIEREN UND IN MABEN GENIEBEN.
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Famille Perrin Nature Cotes du Rhone Rouge 2010
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"Organic. Their aim is to convert to all organic eventually (like Beaucastel, which has been organic since
1950 and biodynamic since 1974). 100% Grenache.

Rather luscious and dense. Very dry and chewy on the end. Lots of attack. Still peppery."

Jancis Robinson, 21/12/2011
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"Bright ruby. Scents of dark berries, cherry and allspice, with a subtle floral overtone. Juicy cherry and
blackberry flavors show good clarity and decent concentration, with a spicy quality on the back end. Closes
with gentle sweetness and good length, the floral note repeating. This fruit was grown in an Ecocert-
certified, full-on hippie vineyard, by the way."

Josh Raynolds, 23/05/2012

85/100
"From a biodynamically farmed vineyard, the unsulphured 2010 Cotes du Rhone Nature is pleasant, but not
as interesting as its siblings.

Brothers Jean-Pierre and Francois Perrin as well as their four sons, Thomas, Marc, Pierre and Mathieu,
have quickly become the dominate wine producers of the entire southern Rhone Valley. They have
expanded their operation even further by partnering with the Jaboulets. Now having over 1,200 acres in
vine and extensive contracts, this is a high quality locomotive, great news for consumers seeking a range of
top quality red and white wines in all price ranges. The Perrins’ greatest success is undeniably their
enormous quantities of high quality, inexpensive wines called La Vieille Ferme, a white from the Cotes du
Luberon and a red from the Cotes du Ventoux. The Perrins are now the top producers of wines from the
cool climate southern Rhone appellation of Vinsobres, located in the northern sector of the region and
meaning “sober wine.” In 2008, the Perrins purchased one of the better estates in Gigondas, Clos des
Tourelles, a 25 acre property located at the southern end of the village from which they make two cuvees.
True stars in the Perrin portfolio are the white and red Cotes du Rhone from their estate called Coudoulet
which is adjacent to the appellation of Chateauneuf du Pape. As longtime readers know, Chateau de
Beaucastel makes two of the great white wines of the southern Rhone, although in Chateauneuf du Pape the
rather dramatic amelioration of quality that has taken place with white winemaking has given them more
competition than they had a decade ago."

Robert Parker, The Wine Advocate

"Die zweite Runde der Perrin & Fils Sortimentsverkostung eréffnet heute der Biowein aus dem Haus Perrin,
der ‘Nature’ Jahrgang 2010. Eine klassische Cuvée aus Grenache und Syrah. Ein ‘organischer’ Cotes du
Rhone, durch Ecocert© biozertifiziert und aus einem Weinberg in Grenache. Von kreidehaltigen Béden
stammt er und in Tanks und grossen Holzfassern durfte er zu dem werden was er heute ist. Es ist der erste
Bio-Cotes du Rhone den wir verkosten und umso grésser ist die Spannung wie er schmecken wird."
Weinquellen, 15/07/2012
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Wine SpectatOI' "Quite juicy, with a mix of blueberry, blackberry and loganberry fruit laced with briary tannins and
finishing with a good snap of licorice."
Wine Spectator, 31/10/2012

"Cotes du Rhone 2010, Nature, Perrin, France red. Organic. Such brightness to the fruit, this is so summery
and fresh. Silky and sensual grenache, full of red cherries, tempered by a slight green olive note. Tannins
bite nicely. Serve at 16 C. Drink now-2016. Food-pairing idea: roast chicken with lentils."

The Gazette, 21/06/2013
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