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Famille Perrin Cairanne Peyre Blanche - 2018

Notre vignoble de Cairanne s'étend sur 14 hectares au sud-ouest du vieux village.

FAMILLE PERRIN
Les sols sont caillouteux et composés d'argile et de safre. Le Cairanne est un vin
charnu et développe de magnifiques aromes de cassis, de garrigue, de réglisse.

PEYRE BLANCHE.

CAIRANNE

PRESENTATION
Cairanne est 1'un des trés bons terroirs du Sud du Rhone, entre Rasteau et Sainte-Cécile les
vignes.

LE MILLESIME

Le millésime 2018 se caractérise par des conditions climatiques exceptionnelles. La floraison
se déroule ainsi dans les meilleures conditions, avec une sortie de raisins historiquement
abondante. Quelques épisodes pluvieux a la fin du printemps compliquent un peu les choses
avec une attaque de mildiou, mais le beau temps s’installe ensuite jusqu’aux vendanges, qui
se déroulent dans des conditions idylliques. Les vins s’annoncent magnifiques.

SITUATION
Au coeur du vignoble historique, au sud-ouest du vieux village, situé entre Rasteau et Sainte
Cécile les vignes. Une partie des vignes a été plantée dans les années 50.

TERROIR
Belles terrasses argileuses et graveleuses. Molasses sableuses.

ELEVAGE

Des le mois d'aofit, nous effectuons des contrdles de maturité et dégustation de baies afin de
déterminer la date optimale pour les vendanges. Elles sont manuelles et les raisins sont
acheminés a la cave. Apres le tri, ils sont éraflés et encuvés. La fermentation va se dérouler
sur environ 15 jours. L'extraction est pilotée en fonction de la dégustation quotidienne, nous
nous orientons vers des remontages ou des pigeages. Lorsque la macération est terminée,
nous décuvons et élevons les vins dans des cuves tronconiques en bois ou en inox.

CEPAGES
Grenache, Syrah

SERVICE
18°C sur une cuisine typiquement provencale.

DEGUSTATION

Belle robe profonde d’un violet intense. Le nez fruité et gourmand est une véritable explosion
de fruits rouges relevée de notes épicées de poivre et de geniévre. Rond et soyeux en bouche,
c’est un vin bien équilibré entre un agréable fruité et de tres jolis tanins légérement crayeux
qui apportent élégance et structure. Potentiel de garde de 2 a 3 ans.
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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