
Famille Perrin Sélections Parcellaires
Gigondas - L'Argnée Vieilles Vignes - 2017

Moins d'un hectare de vignes d'environ 100 ans, voilà d'où ce vin aux
arômes exceptionnels est issu.

PRÉSENTATION
Petite parcelle de moins d'un hectare de vignes pré-phylloxériques (environ 100
ans). Les rendements sont faibles puisque la production est limitée à 1 500
bouteilles/an.

LE MILLÉSIME
2017 restera l’année de tous les records : année la plus sèche depuis 30 ans,
travaux viticoles très peu interventionnistes, conditions de vendange optimales,
quantité très réduite en raison des aléas climatiques et vins au potentiel très
riche.

SITUATION
Au Sud-Ouest de l’appellation, au cœur du vignoble historique de Gigondas.

TERROIR
Sol sablonneux.

ÉLEVAGE
La récolte est manuelle. À l’arrivée en cave les raisins sont triés et encuvés dans
des cuves tronconiques de 50hl. Les Grenaches sont éraflés contrairement aux
Syrahs. Après une phase de macération, la fermentation débute. L’extraction et
la température sont pilotées selon la dégustation quotidienne. Nous travaillons
les cuves par pigeages ou remontages. La cuvaison se poursuit au-delà de la
fermentation. Après le décuvage, les vins sont élevés pendant un an et demi dans
des foudres.

CÉPAGES
Grenache, Syrah

SERVICE
Service : 15°C dans de grands verres.
Accord : Veau aux Girolles, Boeuf en sauce.

DÉGUSTATION
Le millésime 2017 issu de 100% Grenache, présente déjà un nez complexe (fruits
noirs, notes fumées et épices douces) et une bouche riche et puissante, avec des
tanins soyeux et délicats. La finale est longue, équilibrée, d’une belle fraîcheur et
des fruits légèrement confits.
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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PRESSE & RÉCOMPENSES

95/100
"Pure grenache from 1ha of pre-phylloxera vines on sandy soil. No new oak used. it’s a deep,
vinous, intense and spicy wine that’s really drinkable, chiselled and intense. A deep acid line
runs through the ample, ripe tannins. this will age well. So long and impressive; it’s a cuvée
that deserves to be better known."
Decanter, 27/03/2019

94-96/100
"A big step up over the La Gille releases, the 2017 Gigondas L’Argnée Vieilles Vignes offers
sensational notes of camphor, kirsch, blackcurrants, violets, and bouquet garni. Medium to
full-bodied, structured, and concentrated, it has plenty of tannins as well as sensational
balance."
Jeb Dunnuck, 16/08/2019

95-97/100
"There are a whopping two demi-muids of the stellar 2017 Gigondas L'Argnee Vieilles Vignes
in the pipeline, so readers will have to be on their toes to grab a bottle or two. Made from the
same pre-Phylloxera parcel of Grenache, it's incredibly intense this vintage, boasting enough
purple raspberries, black cherries and Asian spices to send me almost into sensory overload.
Yet for all the flavor, this full-bodied wine is velvety-silky in feel, with a long, elegant finish."
Wine Advocate, 30/08/2019

94/100
""Opaque ruby. Highly expressive aromas of mineral-tinged red berries, incense and licorice
candy, along with a suave floral nuance that builds as the wine opens up. Appealingly sweet
and seamless on the palate, offering penetrating raspberry, cherry, spicecake and candied
lavender flavors that are braced by a spine of juicy acidity. Finishes silky, sweet and
impressively long, with gentle tannins and lingering floral pastille and exotic spice notes.""
Vinous, 20/02/2020
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