
Château de Beaucastel Châteauneuf-du-Pape Rouge 2022

PRÉSENTATION

Le Château de Beaucastel est depuis longtemps considéré comme l'un des plus grands vins de France et

est unanimement réputé à la fois pour son équilibre, son élégance et sa capacité au vieillissement.

Beaucastel dispose d'un terroir extraordinaire à la pointe Nord de l'appellation Châteauneuf-du-Pape, très

exposée au Mistral. Les treize cépages de l'appellation y sont cultivés biologiquement depuis les années

60.

LE MILLÉSIME

Le millésime 2022 a connu des aléas climatiques contrastés qui ont permis d’offrir une belle qualité de

raisins et une très prometteuse complexité aromatique, avec cependant un volume hétérogène selon les

parcelles. L’hiver et le printemps ont été particulièrement doux et très secs, les mois de janvier et mai se

révélant être les plus secs depuis le début du XXème siècle, avec des températures records en mai et juin.

Ces conditions ont permis de maintenir un excellent état sanitaire des vignes, grâce à une absence totale

de maladies. L’été fut ensuite fortement ensoleillé avec des températures élevées qui présageaient de

potentiels hauts en degrés d’alcool mais des pluies salvatrices à la mi-août ont permis aux raisins de

poursuivre doucement leur maturité. Les vendanges ont ainsi débuté le 19 août sous de très bons augures

et avec 11 jours d’avance par rapport à 2021. Elles ont été ponctuées de quelques pluies en septembre qui

n’ont pas altéré la superbe qualité des raisins mais qui ont rendu nécessaire un léger tri à la parcelle. Nous

avons travaillé nos rosés tout en finesse, pour des vins élégants, fruités et peu alcoolisés. Les rouges ont

quant à eux été vinifiés en douceur, avec des extractions délicates qui annoncent des vins

particulièrement équilibrés. Les premières dégustations laissent pressentir un millésime 2022 plein de

promesses, avec des bouches complexes et aromatiques et de très beaux équilibres.

SITUATION

Châteauneuf-du-Pape, entre Orange et Avignon, le Château de Beaucastel rouge est un vignoble de 70

hectares.

TERROIR

Le Château de Beaucastel dispose d'environ 110 hectares d'un seul tenant au Nord de l'appellation. Le

terroir est l'archétype des grands terroirs de Châteauneuf: galets roulés en surface, argiles, sables et

calcaire en profondeur. Les vignes sont âgées et la culture biologique pratiquée depuis plus de 50 ans a

permis à leurs racines de plonger en profondeur.

Beaucastel cultive les treize cépages autorisés par l'appellation Châteauneuf-du-Pape.

ÉLEVAGE

Chaque cépage est ramassé séparément à la main. La vinification se fait en cuve tronconique bois pour les

cépages réducteurs (syrah, mourvèdre) et en cuve traditionnelle en béton et grès émaillé pour les cépages

oxydatifs (tous les autres). À l'issue des fermentations malo-lactiques, la famille Perrin procède à

l'assemblage des différents cépages, puis le vin va vieillir en foudres de chêne pendant un an avant sa

mise en bouteille.

CÉPAGES

Grenache 30%, Mourvèdre 30%, Syrah 15%, Counoise 10%, Vaccarèse, Terret Noir, Muscardin, Clairette,

Picpoul, Picardan, Bourboulenc, Roussanne 10%, Cinsault 5%

SERVICE

Autour de 15°C. Si possible, pensez à décanter le vin.
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DÉGUSTATION

Magnifique robe rouge brillante aux reflets carmins. Puissant et complexe, le nez dévoile un superbe bouquet aromatique aux arômes de fruits

rouges bien mûrs, associés à des notes de chocolat, de tabac et de sous-bois. Ample et soyeuse, la bouche s’ouvre sur une attaque tout en

rondeur avant de révéler son élégante structure tannique, parfaitement bien équilibrée et très harmonieuse. Un vin raffiné avec une

remarquable harmonie déjà en place, signe d’une belle maturité sur ce millésime particulièrement chaud et sec.

PRESSE & RÉCOMPENSES

96/100

"Dark and inky in color this year. It's fresh in its berry fruits really quite powerful, with muscular tannins and driving acidity

behind. A dense, dark and brooding vintage of Beaucastel. The aromatic precision, however, is extremely impressive:

elderberry, sloe, and blackberry. It's solid and will age well. Do not drink this young, as it will likely disappoint if opened too

early. Grenache and Cinsault fermented in cement, Syrah and Mourvèdre fermented in foudres. Syrah and Counoise are a

whole bunch fermented"

Decanter, 15/11/2023

17,5/20

"Cask sample. Incredibly juicy nose - black tea, leather and spiced notes as well. The palate is rounded, sleek and plush.

There is so much density on the palate. Supple mid palate and a meaty note on the rich finish. There is good, fresh acidity

here as well, with a weightiness to the palate but balanced by the fresh acidity. Complex and impressive! (AC) Drink 2030 -

2045"

Jancis Robinson, 29/11/2023
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