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Famille Perrin Cairanne - Peyre Blanche 2019

Unser 14 ha grofier Weinberg in Cairanne liegt siid-westlich des alten Dorfes. Die

Erde ist steinig mit Lehm und Sand. Der Wein ist fleischig und entwickelt
wunderbare Aromen nach schwarzer Johannisbeere, Heidekaut und Lakritze.

VORSTELLUNG
Cairanne ist eines der besten Terroirs in der stidlichen Rhone.

DER JAHRGANG

Die Jahre, die mit 9 enden, bleiben den Winzern stets in Erinnerung und auch 2019 schien es
nicht anders zu sein. Nach einem verfrithten Austrieb Anfang April, schritt die Bliite
kontinuierlich voran und entwickelte sich in allen Weinbergen unter guten Bedingungen.
Ende Juni begann schlieBlich ein sehr heiBer Sommer, den die Reben allerdings gut ertrugen:
Sie litten wenig unter Wassermangel, was vor allem dem zum Schutz gegen die Hitze iiber die
Weinberge gesprithten Kamillentee zu verdanken war. Letztendlich verlief die Lese wie
gewohnt und nicht frither als sonst. Die Weine sind sehr vielversprechend fiir einen Jahrgang
der mit 9 endet und, wie gesagt, sie stehen unter einem guten Stern.

LAGE
Inmitten des historischen Weinguts im Siidwesten des alten Dorfes, zwischen Rasteau und
Sainte-Cécile-les-Vignes. Ein Teil der Reben wurde in den 50er Jahren gepflanzt.

TERROIR
Karge Lehm- und Kies- Terrassen. Sandige Melasse.

REIFE

Ab August kontrollierten wir die Reifegrade und das Aroma unserer Trauben, um den
optimalen Lesezeitpunkt herauszufinden. Nach der manuellen Lese wurden die Trauben in
den Keller gebracht, wurden dort sortiert, entrappt und eingemaischt. Die Garung dauerte
etwa zwei Wochen. Die Extraktion der Phenole wurde in einer tiglichen Verkostung
festgelegt, und entweder durch Uberpumpen oder UnterstoBen des Tresterhutes
durchgefiihrt. Mit Beendigung der Mazeration kamen die Weine in kegelstumpfartige Fasser
aus Holz oder Edelstahl und dort wurden sie ausgebaut.

REBSORTEN
Grenache 60%, Syrah 40%

SERVIEREN
Passt bei einer Trinktemperatur von 18°C zu einer typisch provenzalischen Kiiche.

VERKOSTUNG

Von funkelnder violetter Farbe. In der Nase enthiillt der Wein ein herrlich aromatisches
Bouquet von frischem Pfeffer und schwarzer Johannisbeere. Am Gaumen présentiert sich der
2019er Cairanne rund und elegant und entwickelt kostliche Noten von roten Friichten, bevor
er in einen sehr angenehmen, nach Menthol schmeckenden Abgang miindet.
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