
Famille Perrin Sélection Parcellaire Vinsobres
"Les Hauts Julien"

Der andere Vinsobres der Palette.... Dieser Wein stammt aus einer
Parzelle, die mit 90 Jahre alten Syrah- und Grenachereben bepflanzt ist.

VORSTELLUNG
Vinsobres ist einer der wundervollsten Crus an der südlichen Rhone

DER JAHRGANG
2010 hatten wir optimale Konditionen um einen außergewöhnlichen Jahrgang
zu produzieren.
Starker Regen im Frühling, gefolgt von einem heißem Sommer und einem
Indian Summer im September, der für großartige Lesebedingungen sorgte.
Dieser Jahrgang brachte sehr ausgeglichene Weine, mit intensiven Noten nach
Frucht und wunderbarer Finesse.

LAGE
Der Weinberg liegt 40 km nördlich von Châteauneuf du Pape auf einer Anhöhe
von 300 Metern und profitiert von einem für den Syrah idealem Klima. Der
„Les Hauts de Julien“ stammt von sehr alten Reben (90 Jahre), gleichzeitig mit
Syrah und Grenache bepflanzt

Afficher Sans titre sur une carte plus grande

Afficher Sans titre sur une carte plus grande

TERROIR
Quarternäre Anschwemmungen auf Terassen gelegen

REIFE
Traditionelle Weinbereitung in den Kellern von Perrin & Fils. Reifung erfolgt zu
15% in Eichenfässern. Keine Filtration vor der Füllung.

REBSORTEN
Grenache, Syrah

SERVIEREN
17°C

VERKOSTUNG
Farbe: intensives Rot
Nase: rote Früchte, schwarze Johannisbeere, Holz
Gaumen: wundervolle Textur, sehr rein

Famille Perrin
Château de Beaucastel, Chemin de Beaucastel, 84350 Courthezon
Tel. +33 (0) 4 90 70 41 00 - contact@familleperrin.com
familleperrin.com    

1/2

V
H

J0
D

DER MISSBRAUCH VON ALKOHOL SCHADET IHRER GESUNDHEIT. KONSUMIEREN UND IN MAßEN GENIEßEN.

https://familleperrin.com
https://facebook.com/beaucastel
https://youtube.com/user/familleperrin
https://twitter.com/beaucastel
https://vincod.com/VHJ0D


Famille Perrin Sélection Parcellaire Vinsobres "Les Hauts Julien"

TESTBERICHTE UND AUSZEICHNUNGEN

90-92/100
"Opaque ruby. Wild, intensely perfumed bouquet evokes red and dark berry preserves,
potpourri and olive tapenade. Powerful, deeply pitched black raspberry and blackcurrant
flavors show surprising energy, with zesty acidity providing spine. Finishes sappy, sweet and
persistent, with clinging florality. Marc Perrin told me that the two varieties ripen at the
same pace here and are thus able to be harvested together, which is very rare."
Josh Raynolds, 23/05/2012

16+ / 20
"Tank sample. The Syrah and Grenache ripen at the same time (compared with the three-
week difference in Châteauneuf) and are blended pre fermentation. This is a small cuvée
from the highest vines. Olive country.
Very firm and peppery and concentrated Syrah nose. Lots of acidity. Very different from
most of these Perrin wines. Olive note? Truffles? They harvested some truffles in 2010. Still
very young – not so obviously southern Rhône. Apparently the 2005 was put in Cornas when
tasted blind recently."
Jancis Robinson, 01/12/2011

93/100
"Gorgeous plum pudding, warm raspberry ganache and freshly brewed espresso notes all
mingle in this red, with briar, toasted anise and fig bread flickering on the finish. Very
accessible now, but also has the balance to hold for a few years."
Wine Spectator, 31/10/2012

93/100
"Already bottled, the super-concentrated, superb 2010 Vinsobres les Hauts de Julien has off-
the-charts richness. Floral notes intermixed with blueberry, blackberry, boysenberry,
licorice, truffle and camphor are all present in this superb wines, with is inky bluish/purple
to the rim, extremely full-bodied, with great acid and sweet but abundant tannin. This is a
wine for patient connoisseurs/partisans of southern Rhône wines. Forget it for 4-5 years and
drink it over the following two decades."
Robert Parker, Wine Advocate, 01/10/2012
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