
Domaine du Clos des Tourelles - 2016

Die Domaine du Clos des Tourelles, unberührt vom Lauf der Zeit, ist umgeben von ihrem
Weinberg mit alten Grenaches-Reben.

VORSTELLUNG
Die Reben und alten Reben dieses Weinguts, ob sie in diesem Anbaugebiet Gigondas nun inmitten der
Hänge oder im Schoße unseres Weinbergs liegen, verleihen dem Wein eine einzigartige Eleganz und
aromatische Finesse.

DER JAHRGANG
Der Jahrgang 2016 war im südlichen Rhônetal außergewöhnlich, sowohl was die Trau-benqualität als auch
die -menge anbelangte. Dies war den idyllischen Wetterbedingun-gen zu verdanken, die ohne Kapriolen das
ganze Jahr lang in der Region herrschten.

LAGE
Die Domaine du Clos des Tourelles liegt unterhalb des Dorfes Gigondas. Ihr Weinberg, direkt neben dem
Weingut und dem Dorf - von Mauern umschlossen (daher "Clos"), hat eine Nordwest-Ausrichtung; dieses
kühle Mikroklima ermöglicht eine späte Ernte.

TERROIR
Die Böden des Weinguts sind kalkhaltig und enthalten eine sehr spezifische Mergel-Sand-Mischung, die
insbesondere für das „Clos" typisch ist.

REIFE
Der Lesezeitpunkt wurde bestimmt, indem regelmäßig die Reifegrade kontrolliert und die Trauben probiert
wurden. Es wurde manuell gelesen und die Trauben, die im Ganzen in die Fässer kamen, wurden mit größter
Sorgfalt behandelt. Nach einigen Tagen Mazeration begann die spontane Gärung mithilfe eigener Hefen.
Die Extraktion erfolgte im Wesentlichen durch leichtes Unterstoßen des Tresterhutes. Nach dem Pressen in
einer Vertikalpresse wurden die Weine eineinhalb Jahre in Fuder-Fässern ausgebaut.

REBSORTEN
Grenache noir, Syrah

SERVIEREN
Trinktemperatur: 16°C.

VERKOSTUNG
Dieser 2016er Gigondas Clos des Tourelles ist absolut traumhaft: seine schöne Tiefe und Konzentration,
sein Körper und die Kraft, die fantastische Reife und eleganten Tannine. Ein toller Wein, der mindestens 15
Jahre gelagert werden kann.
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TESTBERICHTE UND AUSZEICHNUNGEN

99/100
"As with the 2017, the 2016 Gigondas Clos des Tourelles comes from vines inside the village. It's noticeably deeper in color
than the La Gille and gives up a huge bouquet of blueberries, violets, smoked duck, and crushed rocks. Deep, full-bodied,
concentrated, and multi-dimensional, it has building tannin and a huge finish. It needs time, but wow, what a wine. Hats off
to the Perrin family for this utterly sensational wine."
Jeb Dunnuck, 27/08/2018

97/100
"“Aged entirely in foudres, the 2016 Gigondas Clos des Tourelles is an amazing effort that may equal Beaucastel’s
Châteauneuf-du-Pape this vintage. You taste all the components—raspberries, cherries, tree bark, blueberries and spice—but
they also merge together seamlessly into a wine that’s full-bodied, rich and long yet weightless and supremely agile. Yes,
there’s early-drinking appeal, but it should age easily through 2035 or so.”"
Wine Advocate, 31/10/2018

96/100
""Saturated ruby. Intensely perfumed, smoke- and mineral-accented black raspberry, cherry pie, blueberry exotic spice and
candied lavender aromas show sharp delineation and pick up a smoky mineral nuance with air. Sweet and expansive on the
palate, offering deeply concentrated yet lively red/dark berry liqueur, fruitcake and floral pastille flavors and hints of licorice
and musky rhubarb. The extremely long, energetic finish shows vibrant mineral cut, an echo of sappy red fruit and velvety
tannins that sneak in late.""
Josh Raynolds, Vinous, 20/02/2020
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