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Famille Perrin Nature Cotes du Rhone Rosé - 2020

—~
Jolie robe rose pale aux reflets brillants. Son nez révéle un élégant bouquet de notes
d’agrumes, de fruits rouges et de fleurs délicates. Bien équilibrée, sa bouche est tout

PULLE P | en gourmandise avec de délicieuses notes fruitées.

PRESENTATION

Certifié Ecocert, Perrin Nature est a la fois un Cotes-du-Rhone "bio" et un grand vin. Issu de
notre expérience en matiére de culture organique et biologique (Beaucastel fiit 1'un des
premiers grands domaines francais a se tourner vers la culture biologique il y a 40 ans), ce
vin est gourmand sur des notes de fruits frais.

LE MILLESIME

Favorisé par de trés belles conditions climatiques, le millésime 2020 est une année
généreuse, tant en qualité qu'en quantité. Moins chaude que 2019, cette année a été tres
ventée, tout au long du cycle végétatif, avec de faibles pluies.

Apres un hiver assez doux et clément (un unique épisode de gel est a noter dans la nuit du 24
au 25 mars, mais seules les parcelles les plus précoces sont tres légerement touchées), le
printemps est radieux, assez chaud et trés venté, ce qui permet aux sols de préserver leur
fraicheur. La floraison débute le 18 mai, dans des conditions trés saines. Le beau temps se
poursuit en juin, juillet et aofit, avec de la chaleur mais des températures moins élevées qu’en
2019, des nuits fraiches et humides et ce vent qui continue a souffler, préservant la fraicheur
des vignes et maintenant la qualité sanitaire parfaite des raisins. Les vendanges, assez
précoces, débutent donc dans ces trés bonnes conditions des le 26 aofit par les Cotes-du-
Rhone blancs et se poursuivent jusqu’a la fin septembre avec les Mourvedre. Le mois de
septembre, chaud au départ puis plus tempéré, offre des conditions de vendanges idylliques
et permet de récolter chaque parcelle a parfaite maturité.

La vendange est trés saine avec de beaux raisins juteux et bien mirs, des degrés d’alcool
raisonnables, une belle acidité et déja un bel équilibre. Les rendements sont légérement
supérieurs a 2019 et les premiéres dégustations augurent dun tres joli millésime.

FAMILLE

PERRIN

SITUATION
Ce vin est issu de nos vignobles du Prébois a proximité d'Orange.

| TERROIR
I - Sols argilo-calcaires.
BN PEREUS 1 VINIFICATION
| sf Les raisins sont récoltés tres tot le matin afin de bénéficier de la fraicheur de la nuit. La
- - proximité des vignes et du chai de vinification du Grand Prébois permet de presser tres
% = : rapidement les raisins apres la récolte. Apres le pressurage, nous effectuons un débourbage
- statique par le froid afin d’éliminer les particules en suspension. La fermentation alcoolique
en cuves inox dure environ 15 jours, les températures sont régulées entre 14 et 16°C. Les vins

sont ensuite soutirés et élevés en cuves inox jusqu’a la mise en bouteilles.

CEPAGES 13,50 % VOL.
Cinsault, Grenache noir, Mourvedre, Syrah

SERVICE
A servir frais, sur de la cuisine légere, des plats méditerranéens, mais aussi pour
accompagner un apéritif entre amis.
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DEGUSTATION
Jolie robe rose pale aux reflets brillants. Son nez révéle un élégant bouquet de notes d’agrumes, de fruits rouges et de fleurs

délicates. Bien équilibrée, sa bouche est tout en gourmandise avec de délicieuses notes fruitées.
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