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CHATEAU DE BEAUCASTEL

Chateau de Beaucastel Cotes du Rhone Blanc Coudoulet -
2023

DER JAHRGANG

Das Jahr 2023 zeichnet sich durch ein ausgewogenes Klima aus und diese Ausgewogenheit findet sich
auch in unserem Weinkeller wieder. Auf den milden Winter folgte ein trockenes Friihjahr und dann ein
heiBer Sommer, dies traf besonders auf die Monate August und September zu. Trotz der etwas zu geringen
Regenfille war die Fruchtreife ideal und die Weinlese konnte am 22. August mit Trauben in perfektem
Gesundheitszustand starten. Bei strahlendem Sonnenschein verlief die Lese bestens, allerdings musste
sie sehr schnell vonstattengehen, um eine Oxidation des Mostes aufgrund der Hitze zu vermeiden. Dies
galt vor allem fiir die Rosé-Weine. Die Lese ging am 4. Oktober zu Ende, am 23. Oktober erfolgte der letzte
Abstich. Die ersten Verkostungen zeigen sehr ausgewogene Weine: Sie besitzen viel Korper, Kraft, sind
herrlich konzentriert und weisen dennoch eine angenehme Frische auf. Ein sehr vielversprechender
Jahrgang.

LAGE
Cotes du Rhéne. Zwischen Orange und Avignon, im Osten des Weinguts Chateau de Beaucastel. Coudoulet
de Beaucastel Blanc ist 3 Hektar groR.

TERROIR
Maritime Molasse (Kalkstein) aus der Miozan-Zeit, {iberlagert von runden Kieselsteinen aus dem alpinen
Diluvium.

REIFE

Handlese, Selektion des Leseguts, pneumatisches Pressen, Vorklaren, Garung teilweise im Eichenfass und
teilweise im Stahltank.

8 Monate lang. Assemblage und Abfiillung, keine Anwendung der Niedrigtemperatur.

REBSORTEN
Bourboulenc 30%, Marsanne 30%, Viognier 30%, Clairette 10%

SERVIEREN
10°C in einem WeiBweinglas.

VERKOSTUNG

Schone, goldgelbe Farbe mit zarten, griinen Reflexen. In der Nase entfaltet sich ein wundervolles, sehr
raffiniertes aromatisches Bouquet mit Aromen von Zitrusfriichten und Rosenbliiten. Der Gaumen weist
eine schone Spannung auf und ist perfekt austariert, wobei sich die Aromen von Zitrusfriichten fortsetzen
und durch zarte Bitternoten und angenehm salzige Noten betont werden. Im Abgang tritt der Schmelz der
Marsanne-Traube deutlich hervor und verleiht dem Wein eine schone Struktur. Ein generdser,
bemerkenswert ausgewogener Jahrgang.

TESTBERICHTE UND AUSZEICHNUNGEN

JEBDUNNUCK 91/100

"The 2023 Cotes Du Rhone Coudoulet De Beaucastel Blanc is terrific, with a soft,
supple, forward style in its pure white peach, quince, and honeyed flower aromas and
flavors. It's medium-bodied and has the vintage's purity as well as outstanding
length."

Jeb Dunnuck, 29/10/2024

DER MISSBRAUCH VON ALKOHOL SCHADET IHRER GESUNDHEIT. KONSUMIEREN UND IN MABEN GENIEREN.
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