
Famille Perrin Luberon Rosé - 2021

Wenn man einen leicht trinkbaren Roséwein sucht, ist dieser perfekt als leichter
Apéritif oder als einfacher Essensbegleiter.

DER JAHRGANG
Mit dem 2021er Jahrgang zeichnet sich ein frischerer Jahrgang ab, der denen ähnelt, die wir
in den 1980er/1990er Jahren hatten. Es ist auch ein Jahr, das von der Arbeit im Weinberg
geprägt war, denn die von Winzern und Mitarbeitern ergriffenen Maßnahmen trugen
entscheidend zur Qualität dieses Jahrgangs bei. Das von Wetterunbilden gekennzeichnete
Jahr - allem voran das Frostereignis im April und die Regenfälle, die die Weinlese
unterbrochen haben - verlangte in der Tat zu jeder Zeit einen großen Einsatz unserer
Mitarbeiter in den Weinbergen. Ihre Aufmerksamkeit und ihr Engagement trugen Früchte:
Es kündigt sich nun ein vielversprechender, herrlich ausgewogener Jahrgang an, geprägt von
großer Frische.

LAGE
Liegt zum größten Teil im Regionalpark des Luberon, in jeweils gleicher Entfernung zu
Avignon, Aix-en-Provence und Manosque. Die Durchschnittshöhe der Weinberge liegt bei
300 Metern, die Trauben reifen spät.

TERROIR
Altes Schwemmland mit flachen und runden Kieseln und Mergelkalkstein, in manchen
Gegenden „Collets du Luberon“ genannt, beschreibt steinige Gebiete neben Lehm und Ton,
welche von alpinen Bewegungen aus der Eiszeit herrühren.

REIFE
Die Lese fand von Ende August bis Mitte September statt, als die Trauben ihre optimale Reife
besaßen. Diese konnte mithilfe von Reifegradanalysen und Probieren der Trauben ermittelt
werden. Schon früh morgens wurden die Trauben geerntet, damit sie ihre Frische und
Aromenvielfalt bewahren. Nach ihrer Ankunft im Keller kamen sie in eine pneumatische
Presse, die den Most extrahiert. Die Gärung begann nach dem Absetzen der Trubstoffe und
dauerte etwa zwei Wochen in thermoregulierten Edelstahltanks. Die Weine blieben nach der
Gärung in den Edelstahltanks und wurden leicht geschönt, bevor sie abgefüllt wurden.

REBSORTEN
Syrah, Grenache noir, Grenache blanc, Vermentino, Mourvèdre

SERVIEREN
10-12°C – ideal zu Vorspeisen, kalten Buffets, Tomatensalat, Grillfleisch und anderen
sommerlichen Gerichten.

VERKOSTUNG
Elegante, klare, Farbe in einem blassen Rosa-/Pfirsichton mit brillanten Reflexen. Der Wein
ist sehr frisch und fruchtig und zeigt sich in der Nase ausgesprochen verführerisch mit Noten
von saftigen, weißfleischigen Früchten. Am Gaumen wartet er - typisch für die Provence - mit
schönen Aromen von appetitlichen Früchten, aber auch mit Körper und Ausgewogenheit auf,
wobei er im Abgang durch eine leichte Bitterkeit wunderbar austariert wird, die diesen Wein
sehr schmackhaft macht.
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DER MISSBRAUCH VON ALKOHOL SCHADET IHRER GESUNDHEIT. KONSUMIEREN UND IN MAßEN GENIEßEN.
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