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Famille Perrin Ventoux Rouge

Ein frischer und naschiger Wein. Ausdruck eines gefilligen Weines: authentisch,

echt, geniefferisch.

VORSTELLUNG

Die Familie Perrin, auch Besitzer des berithmten Chateau de Beaucastel, suchen die am
besten geeigneten Terroirs um einen frischen und fruchtigen Wein herzustellen. In einfachen
Worten, das ist ein Sprichwortliches Vergniigen; authentisch, echt und lecker.

DER JAHRGANG

Der 2014er Jahrgang spiegelt ein {iberraschendes Jahr fiir die Region wieder. Er wird
charakterisiert durch einen milden, sowie nassen Winter, der Friihling heiff und trocken,
gefolgt von gemiBigtem und feuchtwarmem Wetter. Dies kann nur als ein atypisches Jahr
bezeichnet werden, ein Jahr fiir die Winzer. Bis hin zur Lese war viel Arbeit und eine stiandige
Kontrolle im Weinberg Pflicht. Die langsame Reife der Trauben, gepaart mit einer langen
Mazerationszeit der Haute, resultiert in aromatischen Weinen, welche man nur als frisch und
erlesen bezeichnen kann. Die WeiBweine sind schon, fruchtig und ausdrucksstark mit
groBartiger Mineralitit.

LAGE

Die Weinberge liegen an den Hingen des Mont Ventoux. Die Hohenlage bietet Frische, die
fiir einen guten Siuregehalt der Trauben sorgt. Der Wein ist also frisch, fruchtig und
ausgewogen.

TERROIR

Dies variiert je nach Hohenlage, besteht aber zum groften Teil aus Ablagerungen aus der
Basis des kalkhaltigen Mont Ventoux wiahrend der Meere des Tertidr. Rote Mittelmeer Boden
gemischt mit Kreideschutt und runden Steinen.

REIFE

Wein, Rebsorte und Produzent angepasst. Fast alle Trauben werden leicht zerkleinert und in
Zementtanks von 150 und 300 Hektoliter fermentiert. Die Fermentation ist klassisch und
umfassend.

REBSORTEN
Carignan, Cinsault, Grenache, Syrah

SERVIEREN
17°C fiir ein spontanes Essen und zum Vergniigen.

VERKOSTUNG

Aussehen: dunkeles Kirschrot. Nase: reife Frucht, vollmundig und wiirzig.

Geschmack: Rote Friichte (Schwarze Johannisbeere und Brombeere), Gewlirze, mit einem
frischen Abgang.

DER MISSBRAUCH VON ALKOHOL SCHADET IHRER GESUNDHEIT. KONSUMIEREN UND IN MABEN GENIEBEN.
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