2001
yiISE EN BOUTEILLES
0'ORIGINE

UCE OF FRANCE

@@Q\Mt ve Beqyy,,

MISE EN BOUTEILLES DU CHATEAU.

Chateau de Beaucastel

Chemin de Beaucastel, 84350 Courthezon
Tel. +33 (0)4 90 70 41 00 - contact@beaucastel.com =
beaucastel.com €3 @

CHATEATU D

D

BEAUCASTEL

Chateau de Beaucastel Cotes du Rhone Coudoulet Rouge

VORSTELLUNG

Die 30 Hektar von Coudoulet liegen ostlich des Weinbergs von Beaucastel auf der anderen Seite der
Autobahn A7. Aus Griinden, die inzwischen offensichtlich sind, wird er oft als das Beaucastel Baby
betrachtet. Die Coudoulet Boden haben viel Ahnlichkeit mit denen von Beaucastel. Er ist aus Molasse,
Meereshoden, bedeckt durch alpine Ablagerungen . Diese Steine auch Galets Roulés genannt, spielen eine
groRe Rolle: Sie nehmen die Hitze wahrend des Tages auf und geben Sie Nachts nach und nach wieder ab,
dies gibt dem Wein einen perfekten Start im Friihling.

DER JAHRGANG
Great Vintage,
After a heat wave, the drought was important

LAGE
30 Hektar in Cotes du Rhone.

Afficher Sans titre sur une carte plus grande

TERROIR
Molasse Meereshoden des Miozan, bedeckt mit alpinen Ablagerungen. (Kiesel) Identisch mit dem
Weinberg Chateauneuf du Pape.

REIFE

Jede Sorte wird einzeln von Hand geerntet, dann in der Kellerei sortiert. Die Ernte wird bis zu 80 ° C erhitzt
und dann auf 20 ° C abgekiihlt. Klassische Maischegarung von 12 Tagen in Zementwannen. Pressen in
pneumatischen Pressen. Verschnitt der verschiedenen Sorten nach biologischen Saureabbau. Reifung
tiber 6 Monaten in Stiickfassern.

REBSORTEN
Grenache 30%, Mourvédre 30%, Cinsault 20%, Syrah 20%

SERVIEREN
16°C in Glasern

VERKOSTUNG

Aussehen: leuchtend und lebendig, mit groBer Tiefe
Nase: rote Friichte.

Gaumen: Uppig, mit einem Hauch von Thymian.

TESTBERICHTE UND AUSZEICHNUNGEN

87/100

"Mitteltiefe Farbe, zarter Orangerand, fein entwickeltes Bukett, ein Hauch von Leder
und Apfelkompott, hat den Hohepunkt iiberschritten. Sollte getrunken sein.”

Armin Diel, Fine Das Weinmagazin, 17/10/2013
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Chateau de Beaucastel Cotes du Rhone Coudoulet Rouge

89/100

"Shows a hint of garnet in addition to its mature cedar, dried red currant and sanguine notes, backed by tobacco and
sandalwood on the nicely focused finish."

James Molesworth, Wine Spectator

91/100

"A fabulous year for the reds of both Coudoulet and Beaucastel, the deep ruby/purple-colored 2001 Cotes du Rhone
Coudoulet (about 10,000 cases produced) offers a rich perfume of melted licorice, smoke, saddle leather, blackberries,
cherries, and a suggestion of Asian spices. Medium to full-bodied and lusty, with superb concentration as well as purity, it
can be drunk now and over the next 10-15 years. This beauty may be the finest Coudoulet produced in the last 10-12
years."

Wine Advocate

90-92/100

"The 2001 Cotes du Rhone Coudoulet is one of the great successes from this vineyard, which sits just across the road from
the appellation of Chateauneuf du Pape. It exhibits a deep ruby/purple color along with a closed, but promising nose of
melted licorice, camphor, saddle leather, black cherries, and blackberries. It reveals more tannin and substance than most
vintages, and it will need 1-3 years of cellaring. This is a long, structured, classic Coudoulet meant for long-term aging."
Wine Advocate

"A pleasant colour and an elegant nose. Aromas of fresh fruit with acidity that makes this wine complex and well balanced.
It may be enjoyed at present or kept for many years to come.”
Famille Perrin, 15/03/2014
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