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VORSTELLUNG
Wenn man einen leicht trinkbaren Roséwein sucht, ist dieser perfekt als leichter Apéritif oder
als einfacher Essensbegleiter.

DER JAHRGANG

Die Jahre, die mit 9 enden, bleiben den Winzern stets in Erinnerung und auch 2019 schien es
nicht anders zu sein. Nach einem verfrithten Austrieb Anfang April, schritt die Bliite
kontinuierlich voran und entwickelte sich in allen Weinbergen unter guten Bedingungen.
Ende Juni begann schlieBlich ein sehr heiBer Sommer, den die Reben allerdings gut ertrugen:
Sie litten wenig unter Wassermangel, was vor allem dem zum Schutz gegen die Hitze iiber die
Weinberge gesprithten Kamillentee zu verdanken war. Letztendlich verlief die Lese wie
gewohnt und nicht frither als sonst. Die Weine sind sehr vielversprechend fiir einen Jahrgang
der mit 9 endet und, wie gesagt, sie stehen unter einem guten Stern.

LAGE

Liegt zum groBten Teil im Regionalpark des Luberon, in jeweils gleicher Entfernung zu
Avignon, Aix-en-Provence und Manosque. Die Durchschnittshéhe der Weinberge liegt bei
300 Metern, die Trauben reifen spit.

TERROIR

Altes Schwemmland mit flachen und runden Kieseln und Mergelkalkstein, in manchen
Gegenden ,,Collets du Luberon“ genannt, beschreibt steinige Gebiete neben Lehm und Ton,
welche von alpinen Bewegungen aus der Eiszeit herriihren.

REIFE

Die Lese fand von Ende August bis Mitte September statt, als die Trauben ihre optimale Reife
besaBen. Diese konnte mithilfe von Reifegradanalysen und Probieren der Trauben ermittelt
werden. Schon frith morgens wurden die Trauben geerntet, damit sie ihre Frische und
Aromenvielfalt bewahren. Nach ihrer Ankunft im Keller kamen sie in eine pneumatische
Presse, die den Most extrahiert. Die Garung begann nach dem Absetzen der Trubstoffe und
dauerte etwa zwei Wochen in thermoregulierten Edelstahltanks. Die Weine blieben nach der
Gérung in den Edelstahltanks und wurden leicht geschont, bevor sie abgefiillt wurden.

REBSORTEN
Cinsault, Grenache, Syrah

SERVIEREN
10-12°C — ideal zu Vorspeisen, kalten Buffets, Tomatensalat, Grillfleisch und anderen
sommerlichen Gerichten.

VERKOSTUNG

Der Wein zeigt sich in einem zarten Rosa, das an Rosenblitter erinnert. Er bietet eine
ausdrucksstarke, besonders fruchtige Nase mit Noten von roten Friichten und Zitrusfriichten.
Am Gaumen zeigt dieser Wein eine aromatische Fiille und eine perfekte Balance zwischen
Korper und Frische.
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